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Este viernes empieza la
Semana de la Cazuelica
y el vino D.O. Navarra

El evento se extendera
hasta el lunes 12

de octubre y contara
con 30 establecimientos
participantes

En esta edicion,

los ‘Showcooking' se
celebraran desde
Instagram el dia 5, con
los premiados en 2019

DN Pamplona

LaSemana dela Cazuelicayel Vi-
no D.O. Navarra, organizada por
la Asociacion de Hosteleria y Tu-
rismo de Navarra, se celebrara
entre el viernes 2y el lunes 12 de
octubre. En esta decimonovena
edicion, participan 30 estableci-
mientos de Pamplonay uno de
Tudela, y presentaran sus cazue-
licas —un 62% de ellas serdan ap-
tas para celiacos—acomparniadas
y maridadas con un vino de la
D.O. Navarra. El precio de cada
una sera de 2.40 euros, bebida
aparte.

Los locales competirdan en un

certamen con tres galardones y
cuatro menciones especiales:Me-
jor Cazuelica elaborada con pro-
ductos de caza, Mejor Cazuelica
elaborada con Aceites Sandua,
Mejor Cazuelica elaborada con
Producto local, Mejor Cazuelica
elaborada con Producto ecologi-
co.El jurado estaraintegrado por
siete cocineros profesionales y
coordinados por la Asociacion de
Hosteleria. La final se llevara a
cabo el el jueves 15 de octubre por
lamafana en Aula de la Coopera-
tivade Hosteleria.

Actividades y concurso
Este ano se han limitado las acti-
vidades presenciales. El proximo
lunes 5 de octubre se celebrara
un ShowCooking online con las
cazuelicas galardonadas con el
oro, la plata y el bronce en 2019.
Los tres cocineros de los locales
premiados cocinaran desde el es-
tablecimiento ganador de la edi-
cion anterior: LaBarradel Goloso
(¢/ Aoiz, 12) y se retransmitira en
directo desde el perfil de Insta-
gram de @hostelerianavarra.
Alas 19 horas se podra disfru-
tar de la elaboracion de la cazue-
lica “Txipirones Kun y linGus de
ternera maridada’, acompanada

del vino Vina Anitz Primicia
2016. A las 19.10 h, el ganador de
la plata, La Juana Gastrobar, ha-
ra ‘jQué morro! jQué callo!’, que
marida con un Vifia Zorzal Gar-
nacha Blanca 2017. Para termi-
nar, alas 19.20 h, La Barra del Go-
loso preparara ‘Ajoarriero de mi
abuela’ con el vino Palacio de Sa-
daRosado 2018.

También se anunciara una
quedada para un grupo de seis
personas, para realizar una ruta
de bares y asi degustar juntos las
cazuelicas maridadas con el vino
D.O. Navarra. E110 de octubre,
coincidiendo con el Navarider
Day, los moteros participantes
cenaran de cazuelicas.

Ademas, por séptimo ano con-
secutivo se convoca un concurso
de fotografia en Instagram abier-
to al publico. El premio, otorgado
por un jurado, sera para la foto-
grafia mas original y al ganador
se le obsequiara con un lote de 6
botellas de vinos D.O. Navarra.
Se hara entrega del premio el
miércoles 14 de octubre, coinci-
diendo con la final de “la Cazueli-
ca”. Los requisitos para partici-
par son subir una fotografia en la
(ue aparezcan una o varias ca-
zuelicas maridadas con alguno

PARTICIPANTES

1. Marisqueria lturrama
2.La Gardabera

3. Lemans Bar Restaurante
4. Le PetitComité

5. Lajuana Mendebaldea
6. Caravinagre Bar-gour-
met-café

7.Los Burgos de Irufia

8. ELMesdn de la Tortilla
9. Taberna Cocotte

10. Bar Monasterio

11. Bar Baviera
12.LaTerrazadeLaPerla
Baserriberri
13.Cafélruna

14.El Patio de las Comedias
15.Bar Ulzama

16.La Mandarrade laRa-
mos

17. Basoko Taberna

18. Baserriberri

19. Katuzarra

20. Bearan Bar&Rooms
21. Picnic

22. Bahia Food&Club

23. Café-bar Hotel Yoldi
24.LaHuerta de Chicha
25. Restaurante LaOlla
26. Chester Gastrobar

27. Cafeteria Granier San
Fermin

28.Gastrobar Moka
29.LaBarradel Goloso
30.ElColegio de Médicos
con Alex Migica

31.CasaLola(Tudela)

de los vinos D.O. Navarra con los
hashtag #CazuelicayVino2020 e
#IgersPamplona, y seguir a @vi-
nosnavarra @hostelerianavarra.
Mas informacién en la web
www.semanadelacazuelica.com.

Pagina: 101

—



