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El Irunazarra gana el XV
Campeonato de Pintxos

Otros dos restaurantes
pamploneses llegaron
a la final del certamen
con participantes de
Pais Vasco y Navarra

EFE/DN Vitoria/Pamplona

Elbar restaurante [rufiazarra de
Pamplona resulté ganador del del
XV Campeonato de Euskadiy Na-
varra de Pintxos. El estableci-
miento sellevo tres reconocimien-
tos con el pintxo ltsasantxoa, un
barquito de pasta mexicana con
un poco de guacamole y paté de
anchoa casero, creado por Gorka
Aginaga y Laura Herrera. Ade-
mas de la txapela de campeones,
recibieron el Premio Popular
Kutxabank y el Premio al Pintxo
Maés Canalla otorgado por Bode-
gasVintae, enel marcodel congre-
sode pintxos Miniature de Vitoria.
“Para la empresa y para todo el
equipo de [runazarra es un pre-
mio al trabajo, pero ahora es agri-
dulce”, admitié Juan Cruz, socio
delIrufiazarra.

En la decimocuarta edicién del
certamen, el pintxo Brisa marina
de Luis Hernani y Juan Garcia de
Mano Lenta de Vitoria (Alava) se
llevé el segundo puesto. La elabo-
racion de un suquet marinero, un
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El barquito ‘Itsasantxoa’, presentado por el restaurante Irunazarra. ceoioa

guiso hecho con el descarte de los
pescados y patatase les valié tam-
bién el Premio Bodegas Casa Pri-
micia a la Innovacion. El tercer lu-
gar fue para otro local alavés: La
Regadera. Mikel Fiestras es el au-
tor de Marmitun, un pande planc-
ton con crema de marmitako, go-
minolas de atiin rojo, mayonesas
de choricero y picante, huevas de
pezvoladorygomawakame.
Aparte del Izsasantxoa, otros
dos pintxos navarros llegaron a la
final: Cenvincho, una creacion de
Alex Mugica y Fanny Oliva, de El
Colegio de Pamplona, y Kraktun,
de Jorge Otxoa y Félix Jiménez, de
El Mercao. Ademés el Premio de

m"u

Laur; Herreroy Gorka Aginaéa son los creadores del pintxo ganador del certamen.

Honor ala Asociacién de Hostele-
ria de Valladolid “por el gran tra-
bajo que realiza en la promocién
gastronémica y turistica centrada
en la cocina en miniaturay enlos
pintxos”.

El presidente del jurado, el chef
Paco Roncero, destacé el gran ni-
vel de los pintxos finalistas y “el es-
fuerzo y trabajo que se ve en todas
las elaboraciones”. También se
distinguio el pintxo de José Maria
SolanayMarisa Barrio de El Mexi-
canoy Mucho Mas (Vitoria), una
preparacién mexicana tradicional
al sope con frijoles, pato confitado,
ensalada crujiente con cilantro y
unasalsadetamarindoy chipotle.
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