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Copia del decreto de Carlos lll que
establece la celebracion de la Lo-
teriaen1763. CORDOVILLA

El sumario donde aparecié el billete de loteria.

mano derecha de Carlos III, man-
da en 1764 a Pamplona implantar
eljuego en la capital y otros pue-
blos delaregion.

Unos 370.000 procesos
Alolargo de un cuarto de siglo,
Chocarro y sus compafieros en
Scriptum (hoy son Loli Barragan
Domerio, Beatriz Tanco Martinez,
RosaBuey Planoy Miguel Bafiales
Leoz) han hallado en los procesos
que catalogan un poco de todo:
croquis de retablos, planos de te-
rrenos, esquemas sobre cémo se
dividian los términos.... “El afio pa-
sado nos salié una Compostelana
(el documento que acredita que se
habia completado el Camino de
Santiago). Las encontraron en la
cartera de un peregrino de Legaz-
pia que muri6 en Pamplona en la
segundamitad del siglo XVII".

No es extrafio que abunden ha-
llazgos curiosos,dadala magnitud
de la tarea que han acometido: en
el Archivo se guarda un fondo de
370.000 procesos judiciales, una
enormidad de historias de todo ti-
poy condicién. “Poco ha cambiado
desde 1524 a hoy. Estan los mis-
mos delitos. En el siglo XVI, como
hoy, hayviolencia de género, viola-
ciones anifias, mil cosas”, senala
Mercedes Chocarro, que detalla
que los sumarios de aquellas épo-
cas, sobre todo los criminales, “re-
tratan todo al completo. Al acusa-
do te lo describen al detalles, sus
marcas, sus color de ojos, su altu-
ra,eltonodepiel...”

Antiguamente, si un investiga-
dor queria leer un sumario como
el de Piedramillera, debia consul-
tarlos 170 libros de inventario que
existian, y rastrear uno a uno, has-
ta dar con el que querian. Las fi-
chasquehaelaboradoelequipode
Scriptum permiten ahora que a
losinvestigadores les baste conin-
troducir en el ordenador términos
clave (el delito oelnombre del pue-
blo, por ejemplo) para que aparez-
can en la pantalla todos los proce-
sosrelacionados con ellosy donde
encontrarlos. “No se ha hecho en
Espaiia, y quiza ni siquiera en Eu-
ropa, un trabajo de catalogaciéon
como éste”, afirma.
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La encomienda de la administra-
cionde Loteria de Pamplonaa An-
tonio Gambell. CORDOVILLA
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JOSE CARLOS CORDOVILLA

Se trata de unalabor que se pu-
so en marcha ya en 1985 cuando
Carlos Idoate, director del servicio
de Patrimonio Histérico entonces,
y el archivero e historiador Luis
Javier Fortun “se dieron cuenta de
que era una documentacion facil
de describir porque siempre tiene
lamisma estructura”. La empresa
Scriptum se haido encargandodel
trabajo después de ganar los suce-
sivos concursos publicos que ha
convocado la Administracién. “Te-
nemos que hacer cada vez mejor
los proyectos, pero la experiencia
cuenta. Somos historiadores, na-
varros, conocemos la toponimia y
lahistoriaal dedillo, estamos espe-
cializadas en paleografia y diplo-
maticay podemos leer cualquier
tipo de letra, medieval o de otra
épocas...”.

El equipo, en todo caso,no se ha
limitado a redactar fichas. “Antes
los procesos se guardaban en
unos fajos enormes, depositados
en horizontal en las estanterias,
atados con cuerdas, y con una car-
tela enorme con el aflo y algtin da-
tomas”, recuerda Chocarro. Por
eso,alavez que iban describiendo
el contenido de esos documentos,
lo primero que hicieron fue sacar-
losdelosfajos,ordenarlosyllevar-
los a carpetas para que estuvieran
en mejores condiciones. Incluso
tuvieron que buscar una serie pa-
ralela, con todos los documentos
que se habian sacado de su lugar
en algin momento pero no ha-
bian vuelto . “Era casi tan grande
como laprincipal”.

Comenzaron catalogando los
procesos del Consejo Real, el tri-
bunal superior del reino, regido
porcuatrosecretarias. “Eralomas
atrayente”. Después fueron a los
procesos de la Corte Mayor, el tri-
bunal de primera instanciaque es-
tuvo en Navarra desde 1524 hasta
1836. Fueron avanzando primero
por escribanias, por cada una de
las ocho en que estaba dividida.
Después ya fueron trabajando por
siglos. Ahora ha llegado ya al siglo
XIXy es probable que el trabajo lo
tengan acabado el préximo afio.
“Es dia sera una fiesta”, adelanta
Chocarro.

Pamplona aspira a ser
“referente europeo” con
su primer Ekomercado

Los agricultores
ofreceran sus productos
los primeros sabados de
cada mes en la antigua
estacion de autobuses

Efe. Pamplona

Pamplona pondra en marcha su
primer Ekomercadoel 7demarzo
en los andenes de la antigua esta-
cién de autobuses, donde ofrecera
al publico, sin intermediarios, pro-
ductos de laregion frescos y de
temporada, con lo que aspira a
convertirse en un referente euro-
peo en comercio ecolégico. Las
maiianas de los primeros sibados
de cada mes, productoresy agri-
cultores navarros contactaran
con los consumidores, que en esta
primera edicién podran elegir en-
trelosproductos que ofreceranlos
22 puestos participantes.

El presidente del Consejo de la

Produccién Agraria Ecolégica de
Navarra (CPAEN), Edorta Lezaun,
comenté en rueda de prensa que
desde hace tiempo su objetivo es
conseguir dar “un cambio en el
modeloagrarioyelmodelode con-
sumo” y que este Ekomercado
“puede ayudar a potenciarlo”. Pa-
raLezdaun,laagriculturaecolégica
es una de las herramientas “indis-
pensables” para afrontar los nue-
vos retos futuros que se plantean.
“Nos necesitamos entre los agri-
cultoresylos consumidores”, “jun-
tarnos”, “empoderarnos”y empe-
zar a hacer una politica “de todos
los dias con el carrito de la com-
pra”, frente a las “barreras” exter-
nas que existen, ha afiadido.

Esta iniciativa, que se ha lleva-
do acabo conla colaboracion dela
sociedad publica INTIA, el Ayun-
tamiento de Pamplonay el Gobier-
no de Navarra, ademas esta sub-
vencionada en un 90 % por fondos
europeos a través del Programa
de Desarrollo Rural de la Comuni-

dad Foral.

En estalinea, la directora ge-
rente de INTIA, Natalia Bellostas,
comenté que este proyecto supo-
ne una “oportunidad tinica” para
Pamplona de fomentar los “vincu-
los entre lo rural y lo urbano”, que
podria convertir a la capital de Na-
varra en “referente a nivel euro-
peo”, alaaltura de otras ciudades
como Copenhague. “Si Pamplona
puede, lo hara”, respondié a Be-
llostas la concejala del Area de Co-
mercio, Ana Elizalde, que le agra-
decié el reto, para seguidamente
asegurar que al Ekomercadole se-
guirdn mas actividades.

“Consumamos primero lo mas
cercano”,dijo por suparte el direc-
tor general de Desarrollo Rural,
Fernando Santafé, que manifesté
que “gracias al esfuerzoyla perse-
verancia de nuestros agricultores
y ganaderos”, los productos nava-
rros son un aval porque “cumplen
conlosmasaltos estdndaresde ca-
lidad”y seguridad.

ELBaserriberri, laopcion
deNavarraenel
Campeonatode Tapas

El restaurante
pamplonés competira en
el certamen organizado
por Hosteleria de Espana

DN. Pamplona

El restaurante pamplonés Base-
rri Berri ha sido elegido para re-
presentar ala Asociacion de Hos-
teleria y Turismo de Navarra en
el I Campeonato oficial de Tapas

y Pinchos de Espafia.
Organizado por Hosteleria de
Espafia, este campeonato reuni-
ra a distintos establecimientos
representantes de varias asocia-
ciones y federaciones provincia-
les de hosteleria del pais, quienes
se enfrentaran por ganar el pre-
mio. La competicion se celebrara
el préximo 25 de marzo en la Es-
cuela Superior de Hosteleria de
la Casa de Campo (Madrid), y es
el campeonato oficial de referen-
cia anivel estatal para las asocia-

ciones y federaciones que for-
man parte de Hosteleria de Espa-
fia, la organizacién empresarial
que representa a los restauran-
tes, bares, cafeterias y pubs de
nuestro pais.

El dia del campeonato, en una
primera fase los participantes se
dividiran en diferentes grupos,
cada uno de tres participantes,
quienes elaboraran su tapa o pin-
choy, tras la valoracion del jura-
do, saldré elegido un ganador por
grupo. En una segunda fase com-
petiran los ganadores de la pri-
merafase,delacual se escogeran
el primer, segundo y tercer gana-
dores, también a través de la va-
loracién del jurado. En esta fase
cada concursante contard con 30
minutos para la elaboracién y
emplatado de la tapa o pincho,
que serd evaluado por un jurado
experto alavista del publico.
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Patxi Antxorena y Edorta Lezaun, con una cesta de productos ocald.;,icos.

Patxi y Edorta se
dedican a producir
alimentlos
ceologicos
veontemplan

el futuro con
preocupacion,
como ¢l resto
delsector primario

& Kepa Garcia
i# Oskar Montero

PAMPLONA - Los dos comen-
zaron a producir alimentos
ecologicos hace unos 20
afios, cuando por aqui ni se
hablaba del asunto ni los
consumidores se interesa-
ban lo m&s minimo por unos
productos mas caros y que
se asociaban a personas muy
sensibilizadas. La perspecti-
va ha cambiado v aquellos
ganaderos y agricultores que
se lanzaron a explorar nue-
vos mercados pueden mirar
al futuro con algo mds de
optimismo que otros.

Edorta Lezdun, de Ldcar
{Valle de Yerri) es viticultor;
Patxi Antxorena, de Garralda,
produce carne de vacuno y
patatas con los certificados
pertinentes. Ambos pertene-
cen al Consejo de la Produc-
cidn Agraria Ecoldgica de
Navarra (CPAEN-NNPEK),
unaentidad publica encarga-
da del control y certificacio-
nes, que ademds fomenta la
comercializacion de los pro-
ductos ecologicos.

Con este objetivo de pro-
mocionar este sector, los dos
acudieron ayer a la presen-
tacion de una iniciativa para
poner en marcha un merca-
do mensual con productos
ecoldgicos en la vieja esta-
cion de autobuses, donde
expusieron algunas conside-
raciones sobre la actual
situacidn del sector prima-
io. “No creo que los grandes
tractores que se han vistoen
las iltimas manifestaciones
sean la imagen representati-
va de losagricuitores. Debe-
mos saber adaptarnos y ofre-
cer productos de calidad que
el consumider sepa valorar.
Esa es la salida, no las pro-
testas”, comentd Lezaun. En
51 Caso, comenzo exportan-
do vino ecoldgico a los pai-

SIGUEEN PAGINAZE >



38 VECINOS PAMPLONA

Diario de Noticias — Viernes, 28 de febrero de 2020

> VIENE DE PAGINA ST

ses del norte de Europa
cuando aqui no se
demandaba tal producto,
pero ahora la situacion
ha cambiado. Sobre sila
supervivenciade la gana-
deria y la agricultura tra-
dicionales estdn en juego
en la actualidad, senalo
una posibilidad para evi-
tar que los precios aca-
ben con los métodos tra-
dicionales de produccion
de los alimentos en Nava-
rra. “El modo rural se
sostendria silos urbani-
tas compran productos
de la tierra”

La sonrisa de Patxi
Antxorena demostraba
estar conforme con la afir-
macion del viticultor. En
su caso, cria y cuida a 50
vacas madres, igual que lo

“Elmundo
rural sera
sostenible
silos
‘urbanistas’

compran
productos

L L
delatierra”

EDORTA LEZAUN
Viticulior

hacian sus padres, en los
pastos de la Aezkoa. Tam-
bién siembra hectirea y
media de patata de semi-
lla que posteriormente
comercializa, tanto fresca
como en formatochips. Es
el dnico encargado de la
explotacion de Garralda y
ne le parece muy bien el
sistema de ayudas de la
PAC, que “al final benefi-
cian a las grandes explo-
taciones y se olvidan de los
pequeios ganaderos™.

Los dos creen que la
agricultura ecologica se
ha convertido en una de
las herramientas indis-
pensables para afrontar
los nuevos retos, tanto en
el tema del cambio cli-
matico, como en ¢l des-
poblamiento o la sobera-
nia alimentaria.

“NOS NECESITAMOS" Sc
sienten orgullosos de ser
los productores de los ali-
mentos que la sociedad
necesita -“nos necesita-
mos entre agricultores y
consumidores”, comenta
Lezdun- y consideran
importante disponer de
un sitio donde vender
directamente y concien-
ciar a los consumidores
de la importancia del
consumo directo y de
cercania.

LA VIEJAESTACION ACOGERA
UN MERCADO MENSUAL
DE ALIMENTOS ECOLOGICOS

® Lainauguracion sera el 7 de marzoy se celebrara los primeros sabados de cada
mes ® Los consumidores podran adquirir sin intermediarios productos frescos

+ Kepa Garcia
Oskar Montero

PAMPLONA - Los andenes de
la antigua estacion de autobu-
ses de Pamplona acogerdn el
primer sibado de cada mes ¢l
Ekomercado, un mercado de
productos ecoldgicos sin
intermediarios entre produc-
toresy consumidores impul-
sado por el Consejo de la Pro-
duccion Agraria Ecologica de
Navarra ([CPAEN-NNPEK) con
INTIA como socio y la colabo-
racion del Ayuntamiento.

La primeracitasera el pra-
ximo 7 de marzo con una
veintena de puestos y, ade-
mas, el jueves 5 se celebrara
un Ekoencuentro en Geltoki,
con una clase magistral de
cocina a cargo de chefs nava-
rros a la que seguird una
cena elaborada con produc-
tos ecologicos.

En principio, los mercados
ecologicos tendran lugar has-
ta finales de afo, pero lapre-
tension de CPAEN es que esta
iniciativa tenga continuidad
en el iempo. Los productos
serdn frescosy de temporada
v variaran en cada edicion
dependiendo de la estacion del
afio en la que se produzca.

Edorta Lezdun, presidente
del Conscejo de la Produccion
Agraria, fue el encargado de
presentar ayer en rueda de
prensa la puesta en marcha
de esta iniciativa junto a
Natalia Bellostas, directora
gerente de INTLA; la conce-
jala delegada de Gobierno
Estratégico, Comercio y
Turismo del Ayuntamiento
de Pamplona, Ana Elizalde;
y ¢l director general de Desa-
rrollo Rural del Gobierno
toral, Fernando Santafé.

El representante de CPAEN
destaco que "desde hace tiem-~
po vemos la necesidad dearti-
cular medidas y puntos don-
de nos pedamos encontrar los
consumidoresy los producto-
res” y sefalo que el Ekomer-
cadoes "una herramienta que
nos puede ayudar a potenciar
un cambio en el modelo agra-
rioy de consumo”.

En este mismo sentido,
Natalia Bellostas puso en
valor el Ekomercado, cuyo
objetivo es “apoyar a que las
personas productoras se
alien y establezcan sinergias

De izquierdaa

para poder comercializar de
manera conjunta”. La geren-
tede INTIA destacd “la gran
oferta ecoldgica que hay en
Navarra” y apostd por “posi-
bilitar que los consumidores
vean que existe, con el reto
de convertir a Pamplona en
un referente europeo, a la
altura de ciudades como

Copenhague.

RETO PARA PAMPLONA “Si
Pamplona puede, lo hard”,
respondio la concejala del
areade Comercio, Ana Elizal-
de, que “recogio ¢l guante” y
agradecio a Bellostas €l reto
propuesto, para seguidamen-
te asegurar que al Ekomerca-
do le seguiran mas activida-
des y que confia que “cumpla
con los objetivos marcados”
y tengael “efecto multiplica-
dor” esperado.

Elizalde valoro el “interés”
de esta iniciativa por lo que
supone para la ciudad, ya
que, segiin dijo, "va a contri-

derecha, Béllostas, Elrmh;l

oL

“Si Pamplona puede,
se convertird enun
referente europeo
en el sector”

ANA ELITALDE
Concejalade Turismo

e, Santafé y Lezaun.

“Es unaoportunidad
tinica para fomentar
los vinculos entre

lo rural ylo urbano”

NATALIA BELLOSTAS
Gerente de INTIA

“Hay que animar a
consumir productos
de temporada,
frescoy local”

FERNANDO SANTAFE
Director de Desarrofio Rural

buir de forma decisiva para
favorecer la promocidn v
comercializacion de produc-
tos agrarios ecologicos de
maneradirecta entre produc-
tor y consumidor™.

La concejala se mostro satis-
fecha con la propuesta de
“facilitar la venta de estos pro-
ductos en unespacio tan cén-
tricoy visible como la antigua
estacion de autobuses esuna
manera de mejorar ¢l conoci-
miento de la poblacidn en
general sobre este tipo de pro-
ductos y asi incentivar su con-
sumo”, resalto.

PRIMERO, LO MAS CERCANO
“Consumamos primero lo
mds cercano”, senalo por su
parte Fernando Santafé,
quien manifesto que “gracias
al esfuerzo v la perseveran-
cia de nuestros agricultores
y ganaderos”, los productos
navarros son un aval porque
“cumplen con los mas altos
estandares de calidad” y

seguridad.
El director general de Desa-

rrollo Rural, valoréd “la
amplia oferta y volumen de
productos ecolagicos que
disponemos en Navarra, un
fiel reflejo en nuestra diver-
sidad y riqueza” v animd al
consumo de temporada,
fresco y local. “Gracias al
esfuerzo y perseverancia de
nuestros agricultores y gana-
deros tenemos una variedad
de alimentos que cumplen
con los masaltos estandares
de calidad, que respetan los
ciclos naturales y favorecen
la sostenibilidad del medio™.

Segin explicaron, el 7 de
marzo se realizaran diversas
actividades con motivo de la
inauguracion del primer
mercado ecologico, como
una kalejira yla actuacion de
un 2. Dos dias antes, sc ccle-
brara una cena elaborada
por ¢l cocinero Javier Diez
Zalduendo, del restaurante
Alhambra. @
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La ciudad de Iruniea pondrd en marcha su primer Ekomer-
cado el proximo 7 de marzo en Geltoki —en concreto, en los
andenes de la antigua estaciéon de autobuses—, donde ofre-

GARA | IRUNEA

El Consejo de Produccién Agra-
ria Ecolégica de Nafarroa (CPA-
EN), Edorta Lezdun, presentd
ayer en Geltoki el Ekomercado,
un proyecto para crear el pri-
mer mercado de producto eco-
16gico, local, fresco y de tempo-
rada de [runea.

Las mananas de los primeros
sdabados de cada mes, producto-
res y agricultores navarros con-
tactardn directamente con los
consumidores, que en esta pri-
mera edicién podréan elegir en-
tre la amplia gama de productos
que ofrecerdn los 22 puestos
participantes. Lezdun comento
en rueda de prensa que desde
hace tiempo su objetivo es con-
seguir dar «un cambio en el mo-
delo agrario y el modelo de con-
sumo», y que este Ekomercado
«puede ayudar a potenciarlo».

Para Lezdun, la agricultura
ecoldégica es una de las herra-
mientas «indispensables» para
afrontar los nuevos retos futu-
r0s que se plantean. «Nos nece-
sitamos entre los agricultores y
los consumidores», «juntar-
nos», «empoderarnos» y empe-
zar a hacer una politica «de to-
dos los dias con el carrito de la
compra», frente a las «barreras»
externas que existen.

Esta iniciativa, que se ha lleva-
do a cabo con la colaboracién de
la sociedad piblica INTIA, el

cera al publico, sin intermediarios, productos de la regién
frescos y de temporada, con lo que aspira a convertirse en
un referente europeo en comercio ecolégico.

Iruiiea aspira a ser un «referente
europeo» con su primer Ekomercado

Ayuntamiento de Irufiea y el
Gobierno de Nafarroa, ademas
estd subvencionada en un 90%
por fondos europeos a través
del Programa de Desarrollo Ru-
ral del herrialde.

En la misma linea, la directora
gerente de INTIA, Natalia Bellos-

tas, explicé que este proyecto
supone una «oportunidad Gni-
ca» para Irunea de fomentar los
«vinculos entre lo rural y lo ur-
bano», que podria convertir a la
ciudad en «referente a nivel eu-
ropeo», a la altura de otras ur-
bes como Copenhague.

«Si Pamplona puede, lo hard»,
respondio a Bellostas la conceja-
la del Area de Comercio, Ana Eli-
zalde, que recogio «el guante» y
le agradecio el reto propuesto,
para seguidamente asegurar
que al Ekomercado le seguirdn
mds actividades y que confia en

Presentacién en Geltoki del Ekomercado de Irufiea.

Jagoba MANTEROLA | FOKU

que «cumpla con los objetivos
marcados» y tenga el «efecto
multiplicador» esperado.

«Consumamos primero lo
mads cercano», insistio por su
parte el director general de De-
sarrollo Rural, Fernando Santa-
fé, que manifesté que, «gracias
al esfuerzo y la perseverancia de
nuestros agricultores y ganade-
ros», los productos navarros son
un aval porque «cumplen con
los mds altos estandares de cali-
dad» y seguridad. Comprar ali-
mentos en este Ekomercado, in-
dicé, supone «dejar buena parte
del valor» del proceso de comer-
cializacion en el productor, con-
tribuyendo a que perciban unos
«precios dignos por su trabajo»
¥ a que «permanezcan en nues-
tros pueblos y comarcas», afec-
tadas por el «despoblamiento».

Por tltimo, Lezdun anuncié
que los productos, al ser «fres-
cos y de temporada», variarin
en cada edicién del Ekomercado
dependiendo de la estacién del
afo en la que se produzca, y co-
mento que este «proyecto pilo-
to» estd pensado para que dure
hasta finales de ano pero «el re-
to es que esto continue».
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