DIARIO DE NAVARRA

Alberto Ederra,
elegido parael

equipo espaiiol
de carniceros

Elnavarroasistid ayerala
presentacién del XVII
Concurso Navarro de
Chistorra, que se celebrara
este domingo en el barrio
pamplonés de la Milagrosa

LUCAS DOMAICA Famplona

El carnicero pamplonés Alberto
Ederra, de la carniceria Ederra
ubicada en el mercado del Ensan-
che de Pamplona, ha sido elegido
para formar parte de la Seleccidn
Espariola de Carniceros en com-
peticiones internacionales. El ob-
jetivo principal del combinado na-
cional formado por nueve inte-
grantes sera el World Butcher's
Challenge que se celebrard en Pa-
ris en 2025, el mundial de carnice-
ros. “Hasta el momento estamos

entrenando para aprender a tra-
bajar en equipo”, explico ayer Ede-
rra, especialista en deshuesado.
“Los jueces dela competiciénvalo-
ran el deshuesado, elaboracion y
presentacion”, apuntd el pamplo-
nés durante el acto de presenta-
ciéndel XVII Concurso Navarrode
Chistorra desarrollado en el Gre-
mio de Carniceros de Navarra. De
esta forma, Ederra, unido a este
mundo por tradicion familiar, for-
mard parte de la primera selec-
cidn espafiolade carniceros.

150 kilos de chistorra

EIXVII Concurso Navarrode Chis-
torrasecelebrardestedomingoen
la plaza Alfredo Floristan del ba-
rrio pamplonés de la Milagrosa. El
Gremio de Carniceros de Navarra
organizara por decimoquinto ano
consecutivo —los dos primeros
fueron en Alsasua— un campeo-
natoal que se pueden apuntar has-
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Ederra en la presentacidn del concurso navarro de chistorra. .c coroovis

ta el miércoles un maximo de cua-
renta participantes. Como apunté
ayer Javier Prados, gerente del
gremio, “se han inscrito treinta
carnicerias” y se preparardn 150
kilos de chistorra para la degusta-
cién popularque costard un euroy
se servird juntoaunvino.

El producto que degustara el
jurado del concurso en el Txoko

del Carnicero lo cocinara Juan
Carlos Fernandez, de Comercial
Hostelera del Norte, para que to-
dos los carniceros participen en
igualdad de condiciones. En la
presente edicién habrd hasta
quince expertos encargados de
puntuar el producto por sus cuali-
dades organolépticas, desde coci-
neros de restaurantes de Pamplo-

“Enla edicién de este ano se ha
querido reconocer a la figura del
carnicero como un profesional de
cercania, artesano a la vez que in-
novador”, explicé Prados. Tam-
bién anunciaron que la chistorra
navarra “alcanzé en agosto” el re-
conocimiento nacional de Indica-
cion Geografica Protegida (IGP).
“Se llevaba trabajando desde 2019
en ello”, indico Itziar Inza, de IN-
TIA y Reyno Groumet sobre la
IGP. “Va a ser muy beneficioso pa-
ra Navarra”, afiadié la secretaria
agradeciendo a la labor realizada
por el Gremio de Carniceros. Se-
gin ella, “sirve para defender
nuestro producto de calidad supe-
rior frente a otras chistorras na-
cionales y es muy importante”.

El programa de la jornada,
paralaque sedispone de un pre-
supuesto de 15.000 euros finan-
ciados por el gremio, el Gobier-
no de Navarra y que cuenta con
el patrocinio de Caja Rural de
Navarra y Reyno Groumet, dard
comienzo a las 10.30 horas con
hinchables para nifios y degus-
tacion popular de chistorra. A
las 11.30, en la plaza Alfredo Flo-
ristan, centro de las actividades,
los Txingones de la Rencle ofre-
ceran un concierto mariachi
hastala entrega de premios, que
serd sobre las 12.30. A lo largo
de la mafiana se podra adquirir
la chistorra oficial del concurso,
que es la de José Miguel Irigo-
yen de Lerin, la ganadora en la
iltima edicidn. El precié del
producto se venderd a 4 euros.




