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Las claves del sector agroalimentario navarro

Diario de Navarra presentd
ayer en laCAT de Tudelasu
primer anuario ‘Alimentas
DNavarra' dedicado a este
sector clave de la economia
de la Comunidad foral

DIEGO CARASUSAN
Tudela

Recoger el trabajo de los distintos
agentes implicados en el sector
agroalimentario de la Comunidad
foral. Este es el objetivo del anua-
rio ‘Alimentos DNavarra’ que ayer
se presento en la Ciudad Agroali-
mentaria de Tudela (CAT).

Se trata de una nueva apuesta
editorial de Diario de Navarra y el
Grupo La Informacién, elaborado
por Brandok Comunicacién con la
colaboracion de Alinar (Asocia-
ci6n de Industrias Agroalimenta-
rias de Navarra, La Riojay Ara-
g6n),y que nace con la vocacion de
convertirse en la carta de presen-
tacion de un sector clave enla Co-
munidad foral. Un sector que em-
pleaa27.500 personas, suma el
7,5% del valor afiadido bruto de la
economianavarra, y representa el
15% detodas sus exportaciones.

Asilo puso de manifiesto el di-
rector general del Grupo La Infor-
macién, José Manuel Erro, en la
apertura de la presentacién de
‘Alimentos DNavarra’, quien indi-
¢6 que con esta iniciativa “quere-
mos mostrar nuestro compromi-
so con la industria agroalimenta-
ria, una industria que fija
poblacién, cohesiona el territorio,
redistribuye la riqueza en todala
Comunidad, integra inmigracion
ycontribuye al bienestar social”.

Alacita acudié la consejera de
Desarrollo Rural y Medio Am-
biente del Gobierno foral, Itziar
Go6mez, quien calificé al agroali-
mentario navarro como un sector
“pujante, vertebrado por un tejido
empresarial lider en su ambito, y
que cuentaen subase con unama-
teria prima de altisima calidad”.
En este sentido, Gomez destacé la
apuesta del Gobierno de Navarra
por proyectos de innovacién que,
entre 2016y 2020, movilizaron 5,3
millones de euros en ayudas; y en
lalabor que realizan “organismos
referentes en investigacion que
agrupan a 500 profesionalesy cu-
yaaportacion sera piedra angular
delfuturodel sector”.

Colaboracidn e innovacién
Lajornada,alaqueacudieronmés
de 50 invitados, fue presentada
porBelén Galindo, responsable de
Comunicaciéndel GrupoLaInfor-
macion, y conté con la celebracién
de dos mesasredondas.

Laprimerade ellas, titulada ‘La
industria conectada’, fue modera-
da porla representante de la CAT,
Isabel Violade. En ella participa-
ron el director gerente de Alinar,
Diego Galilea; la técnico de INTTA-
Reyno Gourmet, Maite Gabilon-
do;y el director de E.Leclerc Pam-
plona, Horacio Hidalgo.

Asistentes a la presentacion delaﬁuario ‘Alimentos DN;

CO}‘JEL ;NUARIBVDie i;quierda a E;Ef

== 3

echa, &eiré;: Ana Laéuna Barberfa,]sagel Viulag Pérez,ih;laite abilo

varra’ celebrada ayer en la Ciudad Agroalimentaria de Tudela (CAT).

)

ndo Areta,

Lorenzo Sarratea Azkarragay Guillermo Agorreta Sanchez. Delante: Fermin Gorraiz Etxamendi, Cayo Martinez Sainz,

Itziar Gémez Lépez, José Manuel Erro Miranda, Diego Galilea San Martiny Horacio Hidalgo Pizarro.

Galilea destacé que las indus-
trias agroalimentarias “tienen,
desde su origen, un marcado ADN
asociativo que debe servir para
darestabilidadaunacadenadeva-
lor que estd muy tensionada”.

Hidalgo puso como ejemplo la
colaboracion entre distribuidores
y proveedores, “con la que busca-
mos lo mejor paralas dos partesy,
sobre todo, parael cliente”, dijo.

Porsu parte, Gabilondo hizore-
ferencia alaimportancia quela ci-
tada colaboracion tiene para las
Pymes agrupadas en INTIA-
Reyno Gourmet. “Para estas em-
presas es fundamental el apoyoen
la gestion, el control y la promo-
cién querealizamos deellas, como
supresenciaagrupadaenlas prin-
cipales ferias del sector”, destaco.

Lostres ponentes también re-
saltaron laimportancia de lainno-
vacién para responder a los retos
presentesy futuros. Asi, Galilea
apunto que las grandes empresas
del sector impulsan a las Pymes a
lanzarse a nuevos proyectos, “yto-
do graciasa que se comparte el co-
nocimiento entre todas ellas”.

Gabilondo indic6 que INTIA es-
ta trabajando en 40 proyectos de
innovaciény en “atender las de-
mandas del nuevo consumidor”.
Alrespecto, Hidalgo sefial6 que la
pandemia “ha cambiado los habi-
tos de consumo potenciando los
productos veganos, ecologicos y
dekilémetro cero”, y destacé que
el cliente de Navarra “valora mu-
cho el producto delatierray en-
tiende que esa es una forma de ha-
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cercrecerlariquezadelaComuni-
dad foral, y eso es algo que no ocu-
rreentodos los territorios”.

Los sabores de Navarra

La segunda mesa redonda, titula-
da ‘Sabores de Navarra’, fue mode-
rada por la vicepresidenta prime-
radela AcademiaNavarra de Gas-
tronomia, Ana Laguna. En ella se
pusieron de relieve algunos de los
problemas a los que se enfrentan
los productores de emblemas de
lagastronomianavarracomolaal-
cachofablanca de Tudela, laterne-
ra,oel quesodel Roncal.

Asi, Guillermo Agorreta, de la
IGP Alcachofa de Tudela, indicé
queenlostiltimos3o4anoslapro-
duccidn de este cultivo ha descen-
dido un 30%. Segtin explicé esto se
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debe, entre otros factores, a los
problemas de comercializacién
en fresco de esta variedad con res-
pecto a otras. “En la gran distribu-
cion, laalcachofa blanca de Tudela
tiene muy poca vida util, ya que en
304 dias pierde laimagen tan bo-
nita que tiene nada mas ser corta-
da, mientras que otras variedades
aguantan 15 dias sin ningiin pro-
blema”, explicé Agorreta. “La ven-
ta directa es una opcién, pero ali-
mentar ala gran poblacién de esa
formaesinviable”, reconocié.

Fermin Gorraiz, de laIGP Ter-
nera de Navarra, califico la situa-
ciéndelaganaderiacomo “critica”
debido alaumento de los costes de
produccidn, sobre todo en el pre-
cio del pienso. “Para compensar
esto tendriamos que subir entre
40y 50 céntimos el kilo de carne,
pero silo hacemos no vamos a po-
der vender lo que estamos produ-
ciendo”, dijo Gorraiz, quien hizo
referenciaal citado cambio de ten-
dencia en los consumidores.
“Cuando escucho eso de ‘carne ve-
gana’ me chirrian los oidos. Los
que queremos comer carne, con-
tamos con un producto muy bue-
no,y quien no quieracomer carne,
que no lo haga, pero que no llame
carne a eso que come porquenolo
es”, indic6 Gorraiz, quien abogé
por ahondar en la educacién esco-
lar “en cuestiones claves como es
laalimentacion”.

Lorenzo Sarratea, de la DOP
Queso del Roncal, continué con el
argumento de Gorraizy quiso res-
ponder “almensaje que nos ponea
los ganaderos comosifuéramoslo
peor de lo peor cuando, gracias a
nuestra labor, colaboramos al
mantenimiento del entorno natu-
ral y de los pueblos”. “El tiempo
pondré a cada uno en su sitio. Lo
que no sé es si aguantaremos tan-
totiempo paraello,aunque seguro
que lucharemos como lo hemos
hechosiempre”, afirmé Sarratea.
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AlimentosDNavarra

Un anuario
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del sector; solicitandolo en Agotzaina Arbizu 214 52
www.mundodn.es; o en las o X S Congelados de Navarra Arguedas 208 757
oficinas de Diario de Navarra g Vega Mayor Milagro 175 30
DN Tudela Anuario ‘Alimentos DNavarra’, " Dotos: Busede datos Sabi yotros. Datos 2020.

La distribucién del anuario ‘Ali-
mentos DNavarra’ sera gratuita, y
lasempresas agroalimentarias in-
teresadas podran recogerlo en so-
ciedades y asociaciones empresa-
riales del sector. Ademas, podran
pedir la publicacién a través de
Mundo DN (www.mundodn.es) y
recogerla en las oficinas de Diario
de Navarra de la calle Zapateria
numero 49, de Pamplona; en las
oficinas del periédico de Tudela y
Estella; o recibirla en una direc-
ciénespecifica.

Por otra parte, paralos mas in-
teresados en este sector, Diario de
Navarra realiza también unbole-
tin digital ‘Alimentos DNavarra’
que contiene las informaciones
mds relevantes del sectory al que
se pueden suscribir a través de la
pégina web.

Su contenido

La estructura de este primer
anuario incluye un reportaje so-
bre la primera edicion de los Pre-
mios ADN a la industria agroali-
mentaria que organizé DN Mana-
gementen noviembre de 2021

También plasma un balance
del sector en 2021 con estadisti-
cas,un ‘Quiénes quién’ conlosem-
presarios y directivos claves y un
primer intento por realizar un
ranking con las 50 mayores em-
presasdelsector, (ue toca ahorair
depurando para completarlo con
lacolaboracion del sector y corre-
gir asi seguras ausencias para
proximas ediciones.

La publicacién hace un repaso
al pasado afnio segmentado por
sectores: agricultura, ganaderia,
transformados vegetales, vinos y
licores y miscelanea. De cada sec-
tor setratanlos hitos méas relevan-
tesylas principales noticias publi-
cadas en Diario de Navarra. Por
otra parte, se tratan las tendencias
de cada sector,la innovacion, la
sostenibilidad, el relevo genera-
cional olaimplicacién femenina.

El anuario ‘Alimentos DNava-
rra’ finaliza con las Expectativas
2022 enlasque 20 personalidades
del sector dan su opinion sobre es-
teafioen el que nos encontramos.

Lapublicacién incluye también
9articulos de opinién de personas
representativas, entreellas,la pre-
sidenta del Gobierno de Navarra,
Maria Chivite; el consejero de De-
sarrollo Econémico y Empresa-
rial del Ejecutivo foral, Mikel Irujo;
el presidente de la Uni6n de Coo-
perativas AgroalimentariasdeNa-
varra (UCAN), José Mari Marti-
nez; o el presidente de la Asocia-
cién Nacional de Industrias de la
Carne de Espaiia, Alberto Jimé-
nez,entre otros.




