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Mendavia celebra
laXXXIfiestadel
esparrago de Navarra

23 cofradias participaron y Carlos Ciriza, El Escolar, Intia, Enriquez
Martinez y Roberto Latorre fueron nombrados cofrades

+ [ Javier Arizaleta

ESTELLA-LIZARRA — Mendavia
celebrd ayer la fiesta y el XXX1
capitulo de la cofradia del
Espérrago de Navarra. Unos
actos que tuvieron como ini-
cio una ceremonia religiosa
en laiglesia Los Dolores y que
arranco con el recibimiento
de las 23 cofradias que fueron
recibidas en el club de jubila-
dos. La fiesta tuvo como eje
central la coronacién como
cofrades al escultor estellés
Carlos Ciriza, la conserverade
San Adrian El Escolar, al ins-
tituto alimentario Intia y a
Enrique Martinez, chef del
restaurante Tres Reyes de
Pamplona y a Roberto Lato-
rre. También la ceremonia
acogid el hermanamiento
entre las cofradias del Espa-
rrago de Navarra y L'Aserge
de Pontonx (de las Landas).
Con todo el esparrago fue el
gran protagonista del dia en
todas su versiones asi lo expli-
caba Josefi Sainz que ha
tomado este afio el relevo de
su madre Pili Martinez de
Espronceda que junto con
Marimar Chamorro y Jesis
Ruiz (Biuti) fueron los volun-
tarios encargados de prepa-
rar las cientos de raciones con
los aproximadamente 200
esparragos frescos que coci-

naron “el secreto, ademas del
carifio y amor a la hora de
cocinarlos, es que el esparra-
go sea bueno como estos, aun-
que este afio estdn un poco
mas dcido por la sequiay tam-
poco les viene mal cocinarlos
con un poco de aziicar”, ase-
gurd Josefi aconsejada de su
madre.

No lejos de alli otras volun-
tarias como Merche Bonillay
Andrés Ramirez preparaban
cientos de raciones de espé-
rragos de latas que abrian
Carlos Gonzilez y Carlos
Arréniz “cada una de las latas
tiene unos 16 esparragos” ase-
gurd Ramirez.

La fiesta contd también con
Maria Chivite “estoy aqui en
calidad de presidenta y por-
que Mendavia celebra esta
fiesta de un producto local
que nos identifica a Navarra,
a los agricultores y ademds
que nos gusta”.

En este sentido la alcaldesa
de la localidad, Mari Jose
Verano destacé la importan-
cia de esta fiesta a la que seria
importante seguir haciéndo-
le un hueco en el futuro, ya
que el esparrago ha sido his-
téricamente el producto estre-
lla de Mendavia”. Una histo-
ria que también defendid el
escultor Carlos Ciriza quien
se mostro satisfecho por que

se acuerden de uno en su pro-
piatierra, ademas yo venia de
pequefio a Mendavia con mis
padres y aqui probé los pri-
meros esparragos”.

23 COFRADIAS Ademis de la
del Esparrago de Navarra, las
23 cofradias asistentes ayeren
Mendavia fueron L'aspergue
de Pontony, Nécora de Noja,
Cocidos de Torrevieja, E1 Cuto
Divino, Amigos Franquevilla,
Sidra del Bidasoa, Nabos de
Morcin, Bonito de Colindres,
Queso de Cantabria, Vino
Ribera del Duero, Cofradias
Los Iruneses, Fabas de Astu-
rias, Queimada del Pais Vasco,
Vino de Navarra, Pimientos y
tomates de Ampuero, Vino de
Rioja, Queso de Idiazabal, Cen-
tolo Ogrove, Relleno de Nava-
rra, Queso del Roncal, Verdu-
ras y menestras de Tudela y
Anchoa del Cantabrico.

La fiesta estuvo presidida
también por Marcelino Etayo,
presidente de la IGP y el gran
maestre de la cofradia del
Esparrago de Navarra, Enri-
que Sanchez Sacristiny en la
que bailaron al son de las gai-
tas los Danzantes de San
Lorenzo de Pamplona. Tras
las ceremonias y degustacio-
nes se realizoé una comida de
hermandad en el polideporti-
vo LaPaz.e

“Ademas de carifio
y amor, el secreto
del esparrago es
que sea bueno

“El esparrago nos
identifica a los
navarros y es algo
que nos gusta”
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“Es el producto
estrellayesta
fiesta se merece un
hueco en el futuro”

MARIJOSE VERANO
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