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El turismo gastronomico
pospandemia sera el
protagonista en Navartur

EL IV Congreso
Internacional de Turismo
Gastronémico sera

los dias 27 y 28 de mayo

Tendra formato en linea
y presencial y habra
ponencias, talleres

y encuentros con
profesionales del sector

Desde la izquierda: Nacho Calvo (gerente

ALBA CIDONCHA SADABA
Pamplona

Pamplona acogerd los dias 2T y
28 de mayo el IV Congreso Inter-
nacional de Turismo Gastroné-
mico FoodTrex Spain 2021 en Ba-
luarte. Esta edicion tendra un
formato hibrido, en linea y pre-
sencial, en el que alrededor de
200 profesionales nacionales e
internacionales debatirdn las es-
trategias de reactivacién del tu-
rismo gastrondmico.

Durante la presentacidn del
congreso ayer en Baluarte, Luis
Cortés —director de FoodTrex
Spain— adelantd que los visitan-
tes encontraran “propuestas de
cercania, entendido porla Penin-
sula Ibérica” y destacd que las
propuestas de turismo gastrono-
mico de Navarra y Pamplona se
encuentran en un “momento in-
teresante” porque tras la pande-
mia el viajero "ha cambiado”y
ahorabuscan destinos diferentes
en los que “se garanticen las dis-

de la Asociacidn de Hostelerfay Turismo de Navarra), Maitena Ezkutari (directora general de Turismo, Co-

tancias sociales, un entorno na-
tural cuidado y sensacion de se-
guridad, y aqui tenemos mucho
de eso”, afirmaé Luis Cortés.

Anadié que Pamplona en par-
ticular y Navarra en general “tie-
nen una gastronomia espectacu-
lar que no tiene que envidiar a
otras regiones de Espafa, y debe
aprovechar ese momento y posi-
cionar su oferta”.

El director de FoodTrex Spain
numerd que el IV Congreso In-
ternacional de Turismo Gastro-
némico FoodTrex Spain esta pa-
trocinado por el departamento
de Turismo del Gobierno de Na-
varra, la Concejalia de Turismo
del Ayuntamiento de Pamplona,
Intia Reyno Gourmet, y con la co-
laboracion de la Asociacion de
Hosteleria Navarra y la World
Food Travel Association.

“El congreso irda muy orienta-
do al turismo gastrondmico pos-
pandemia, sus talleres y ponen-
cias girardn en torno a ese tema”,

mercioy Consumo del Gobierno de Navarra), Luis Cortés (director de FoodTrex Spain), Fernando Santafé (director general de Desarrollo Rural del
Gobierno de Navarra) y Carmen Alba (concejala de Turismo del Ayuntamiento de Pamplona).

J C.CORDOVILLA

Programa del IV Congreso Internacional de Turismo Gastrondmico

aseguro Luis Cortés. El Congreso
contara con talleres practicos
que desarrollardn ponentes del
mundo profesional del turismo
gastrondmicoy serdn el jueves 27
de mayo. El viernes 28 de mayo
tendra lugar el B2E, encuentros
entre “profesionales y empresa-
rios del sector del turismo gas-
trondmico” con los que se podra
solicitar previamente en la pagi-
na web www.navartur.es para
“tener encuentros presenciales
en Baluarte a lolargo de la mana-
na del viernes o incluso a lo largo
dela tarde y el sabado de manera
telematica”, explico Luis Cortés.

Maitena Ezkutari —directora
general de Turismo del Gobierno
de Navarra— sefiald que en estos
momentos estdn “esperanzados
para abrir la puerta a los turistas
de proximidad” porqueloque pide
ahora el turista son “espacios am-
plios, de naturaleza diversa y cul-
tura cercana, todo lo que ofrece-
mos y demuestra que tenemos un
turismo transversal y vinculado a
los demas sectores”. La concejala
de Turismo del Ayuntamiento de
Pamplona, Carmen Alba, subrayé
que “el turismo gastrondmico su-
pone para Pamplona promocion y
apoyoaunsectortan castigado co-
moesel delahosteleriay hoteleria
en estos tiempos” y que desde el
Ayuntamiento de Pamplona pre-
tenden “fomentar todavia masy
revitalizar las rutas gastronémi-
casenlaciudad”.

Fernando Santafé —director
general de Desarrollo Rural del
Gobierno de Navarra— describio
el congreso como “una excelente
oportunidad para poner en valor
nuestra amplia gama de produc-
tos agroalimentarios, apostando
por el producto local y de tempo-
rada, los circuitos cortos de co-
mercializacion y la calidad dife-
renciada”. Nacho Calvo —geren-
te de la Asociacion de Hosteleria
yTurismo de Navarra— adelanto
el proyecto Gaturi, “que se pre-
sentara el jueves 27 de mayo” en
el primer dia del IV Congreso In-
ternacional de Turismo Gastro-
némico FoodTrex Spain 2021.

Gaturiesun proyecto que “une
diferentes sectores, como el
agroalimentarioy el turistico, yla
colaboracién piblicay privada; y
ademads une territorios con el ob-
jetivo de afianzar un territorio
que en conjunto nos posiciona a
nivel internacional”, concluyé
Nacho Calvo.

Durante la jornada del jueves 27
de mayo se desarrollara el con-
greso de FoodTrex Spain 2021
con sesiones divulgativas e in-
formativas, con ponencias te-
maticas y talleres practicos

‘El estado actual del sector. La
era post-covid en el turismo
gastronémico’ Ponencia prin-
cipal de Erik Wolf (World Food
Travel Association)de 9.30a10
h.

‘Preparandose para la nueva
demanda’ Sesidntematicacon
Elena Valdés (Turespana) como
ponente de 10 a 10.30 horas.

‘Repensando nuestro produc-
to’ (Sesidn 1) Compuesta por
dostalleres,de11.30a12.20 h.
Toller 1A - 'Creacidn y adapta-

cidn de productos al nuevo es-
cenario’, un taller practico para
creadores y distribuidores de
experiencias de turismo gastro-
ndmico con Sean P. O'Rourke
(EATour Specialist) como po-
nente.

Taller 1B-‘Creando un destino
gastrondmico sostenible y
adaptandolo a un entorno cam-
biante', taller practico para ges-
tores de destinos y agrupacio-
nes con Barbara Zmrzlikar (Slo-
venian Tourist Board) como
ponente.

‘Redefiniendo mercados y
mensajes' (Sesidn 2) Com-
puesto por dos talleres, de
12.25a1315h.

Taller 2A - '; Ddnde esta mi
cliente y cdmo llegar a éL7' ta-
ller practico para creadoresy
distribuidores de turismao gas-
tronémico con Richard Cottrell

(Sojern) como ponente.

Taller 2B - '(Re)Branding de
destinos para la nueva era. Ena-
morando al mercado local’, ta-
ller préctico para gestores de
destinos y agrupaciones con
Juan Francisco Martinez Ca-
rrasco (Turismo de la Regidn de
Murcia) como ponente.

‘Reenfocando nuestro marke-
ting' (Sesidn 3) Compuesto por
dos talleres,de13.20a14.10 h.
Taller 3A - 'Gestionando mi pre-
sencia digital (sin quemar las ju-
dias)’ taller practico paracrea-
dores y distribuidores de turis-
mo gastrondmico con La Paca
Studio como ponente.

Taller 3B - 'Profundidad vs. al-
cance. Cdmo hacer que mimar-
ca (/mensaje) cale en el nuevo
escenario) taller practico para
gestores de destinos con Chan-
tal Cooke (Passion for the Pla-

net) como ponente.

Presentacidn de proyectos in-
novadores como Gaturi, la cola-
boracién interterritorial en la
creacidn de destinos gastrond-
micos eficientes/atractivos, y las
nuevas iniciativas asociativas
con José Maria de Juan (KOAN
Consulting) como ponente. Sera
de 14.20 a 14.50 horas.

VIERNES 28 DE MAYO

Encuentro B2B de turismo
gastrondmico El viernes 28 de
mayo se destinard al B2B, un
encuentro comercial especiali-
zado en turismo gastrondmico,
patrocinado por el Gobierno de
Mavarra. Esta edicién, marcada
por la pandemia, se celebrara
en formato hibrido con la posibi-
lidad de concertar videocitas
online y presenciales. Con estos

encuentros se busca generar
oportunidades de negocio en tu-
rismo enogastrondmico. Esta
sesidn esta abierta a cualquier
profesional, empresa, organiza-
cidn o destino que tiene interés
en el sector del turismo gastro-
ndmico de cualquier &mbito
geografico, nacional e interna-
cional.

Formato presencial en Baluar-
te en un espacio habilitado de 9
al4horas.

Formato en linea Dénde y
cuéndo se prefiera. Dias: viernes
28y sdbado 29 mayode 9a 2l
horas.

Visita técnica Lugar a elegir en-
tre el Museo de la Conserva
(una hora y media y una degus-
tacidn de pinchos) o una visita
gastrondmica y cultural a Pam-
plona. Empiezan a las 18 horas.
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