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(I-d) Joxe Mari Aizega, Itziar Gomez, Alex Beitia, Itziar Inza, Xabier
Iruretagoyena, y Edorta Salvador.

120 alumnos del Basque
Culinary Center conoceran
los productos de Navarra

. Jjourneyentre el 26 y 28 de abril. La
La CO"S?Jera 'de Desarrollo visita incluira el cultivo de la IGP
Rural, ltziar Gomez, firmaun  Esparrago de Navarra y su produc-
convenio con el directordela  cién en conserva, y una explotacién
institucion, Joxe Mari Aizega  delalIGP Alcachofa de Tudela.
Ademas, podran conocer en pro-
fundidad la DO Queso Roncal y Que-
PAMPLONA - 120 estudiantes del soldiazabal, asi comolavinculacion
Basque Culinary Center visitarin de la ganaderia con un producto
Navarra en abril para conocer los  local como la IGP Cordero de Nava-
productos agroalimentarios dela rra. Para la firma del convenio,
Comunidad con Reyno Gourmet. Gomez se desplazoé al Basque Culi-
Esta accion de promocion del pro- nary Center, en San Sebastian, don-
ducto de calidad de Navarra surge  de fue recibida por Joxe Mari Aize-
del acuerdo de colaboracion suscri-  ga y visito las instalaciones acom-
to entre la consejera de Desarrollo  pafiada por Alex Beitia, director aca-
Rural, Itziar Gémez, y el director  démico. Gémez destacd que “la cola-
general del Basque Culinary Center, boracion es una oportunidad para
Joxe Mari Aizega, yque comprome- que el alumnado conozca en pro-
te a INTIA a financiar y organizar  fundidad toda la cadena de valor del
anualmente paraalumnado de pri- producto de Navarra, y pueda incor-
mer grado y profesores un viajede  porarlo a su cocina”. Puso en valor
aprendizaje parasaborearlosmejo- las virtudes del producto local:
res productos desde su produccion  “Nuestras verduras se pueden con-
primaria hasta su transformacién.  sumir todo el afio; y las marcas cer-
120 estudiantes de 1° del Gradoen tificadas con Reyno Gourmet aglu-
Gastronomia y Artes Culinariasvia-  tinan productos que abarcan toda
jaran a Navarra para un learning la produccion primaria”. - E.P.
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