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La CAT de Tudela acoge una planta
de impresion en 3D de beicon vegetal

Este proyecto ha sido
puesto en marcha por las
empresas navarras Foodys
y Cocuus con el objetivo de
poder comercializar el
producto antes de verano

DIEGO CARASUSAN Tudela

Las empresas navarras Foodys y
Cocuus se han unido para poner
en marcha en Tudela una planta
de bioimpresion en 3 dimensio-
nes (3D) de alimentos vegetales
Plant-based.

El primer producto que ya se
estd desarrollando en esta planta
(ubicada en las instalaciones de
Foodys en la Ciudad Agroalimen-
taria de Tudela -CAT-) es un bei-
con 100% vegetal elaboradoa par-
tirde proteinas de guisante y gra-
sas naturales.

Laintencién de ambas empre-
sas es que este beicon llegue al
mercado nacional antes de vera-
no. Se comercializard en bande-
jas refrigeradas de 120 gramos.
“Un produeto superior, con mu-
cha menos grasa, sin gluten niso-
ja, y con todo el sabor y la textura
del beicon tradicional”, indican
desde Foodys y Cocuus, a la vez
que destacan que la planta de Tu-
dela “es la primera a escala in-
dustrial de bioimpresion de ali-
mentos plant-based del mundo™
Tras este primer lanzamiento, es-
taunidn empresarial desarrollard
en Tudela otros productos, todos
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De izda. adcha.: Gonzalo Agorreta y Patxi Larumbe, represenﬁntes de Foodys y Cocuus, respectivamente. cenns

ellos plant-based, como gambas,
salman, pulpo, foie o atin.

Solucidn a un problema global
Como sefiala el CEO de la firma
Foodys, Gonzalo Agorreta, “la
nueva impresora industrial ins-
talada en Tudela nos va a permi-
tir elaborar 1.000 toneladas de
beicon 100% vegetal al afio”. "Con
esta tecnologia podemos produ-
cir alimentos més sostenibles y
nutritivos con andlogos de pro-
teina animal de base vegetal”, ex-

plica Agorreta.

Por su parte, Patxi Larumbe,
fundador y CEO de Cocuus, des-
taca que la citada tecnologia
“cambiard parasiempre la mane-
ra en la que producimos a escala
alimentos sanos, sabrosos y sos-
tenibles para el mundo”. “Esta
tecnologia aspira a revolucionar
la ciencia alimentaria a través de
soluciones disruptivas paralain-
dustria”, apunta Larumbe.

Es en este aspecto innovador
donde Larumbe pone el acento.

“No hay vacas para las 10,000 mi-
llones de personas que viven en
el mundo”, indica el CEQ de Co-
cuus. “Consiguiendo hacer plan-
tas de produccién con biorreac-
tores y bioimpresoras, de las que
salga carne o pescado sin necesi-
dad de que entren vacas ni peces
en ellas, resolveremos un gran
problema mundial. Ademas, los
tejidos que salgan de esta tecno-
logia no tendran restos de quimi-
cos ni metales pesados”, resalta
Larumbe.

ENFRASES

Gonzalo Agorreta
CEO DE FOODYS

“La nueva planta de
Tudela nos permite
producir alimentos mas
sostenibles y nutritivos”

Patxi Larumbe
FUNDADOR Y CEO DE COCUUS

“Esta tecnologia aspira a
revolucionar la ciencia
alimentaria a través de
soluciones disruptivas”

Ademas, Foodys y Cocuus
apuntan que “este tipo de comida
se dirige a los vegetarianos y ve-
ganos que afioran el placer espe-
cial que genera comer carne y,
porotrolado, también a esas per-
sonas que cada dia més relacio-
nan su alimentaecién con su pro-
piasalud”.

Navarra, en la vanguardia
Segiin explican desde las empre-
sas promotoras de esta iniciativa
-(ue suman una plantilla de 70
trabajadores-, esta unién “coloca
aNavarra a la cabeza de la van-
guardia internacional en innova-
cién, produccidn y comercializa-
cién de alimentos plant-based”.

“Navarra siempre ha sido una
potencia en I+D agroalimentaria
y, ahora, serda aqui donde se pro-
duzean, por primera vez en el
mundo a escala industrial, ali-
mentos vegetales procedentes de
bioimpresién 3D", senala Lucas
Irisarri, responsable de Marke-
ting de Foodys, quien prefiere no
cifrar la inversion realizada en la
CAT de Tudela para la puesta en
marcha de la citada bioimpreso-
rade beicon vegetal.
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LAS DOS EMPRESAS

FOODYS

Foodys es una empresa nava-
rra creadaen 2017 y pertene-
ciente a Grupo Enhol que fue
puesta en marcha “para dar
respuesta a los desafios que
presenta el futuro de la ali-
mentacidn desde la sostenibi-
lidad y lainnovacién”. Cuenta
con cuatro unidades de nego-
cio diferenciadas: Foodys
Agrotech: cultivo hidropdnico
mixto y sostenible de vegeta-
les de alto valor; Foodys Plant
Based: desarrollo y comercia-
lizacion de analogos de carne y
pescado vegetales; Foodys
Factory: fabricacidn industrial
de productos plant-based para
marca propiay terceros; y
Foodys Innova: investigacién
de nuevas vias de obtencidén de
alimentos sanos, sabrosos y
sostenibles.

Imagen del beicon vegetal elaborado a través de bioimpresién 3D.

cocuus

Cocuus es una empresa nava-
rra de tecnologia, fundada en
2017, que ofrece una amplia
variedad de soluciones para el
sector agroalimentario. Se es-
pecializa en el desarrollo de
tecnologia para la produccidn
de alimentos seguros, nutriti-
vos y saludables. Laempresa
incluye dos divisiones de Inge-
nieria e Investigacion Alimen-
taria para desarrollar solucio-
nes tecnoldgicas para el sec-
tor. Estas divisiones ofrecen
productos y servicios que
abarcan: Investigacién y Desa-
rrollo de nuevos alimentos
Plant Based y Meat Based; y
Desarrallo, instalacion y pues-
taen marcha de laingenierfay
el software necesarios parala
manufactura de alimentos a
gran escala.

CEDIDA
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