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(i-d) Joseba Beitia, Ana Rivas, Luis Cortés y Carlos Andrés Uganda, en la sala de prensa de Baluarta este miércoles.

NAVARTUR CELEBRA SU 202
EDICION CON 175 EXPOSITORES

@ lendralugarentre el 20y 22 de
febrero @ Por primeravez acuden la
Comunidad de Madrid, Asturiasy
Castilla-L.a Mancha @ Il 12 Congreso
Enogastronomico invitara a Italia

« Sagrario Zabaleta Echarte
Unai Beroiz

PAMPLONA — Navartur, la Feria Inter-
nacional de Turismo-Reyno de Nava-
rra, cumple este 2026 su 20? edicién
en Baluarte, con un incremento del
17% de superficie expositora ante la
presencia de 175 estands. Entre el vier-
nes 20y el domingo 22 de febrero, “los
visitantes pueden explorar propues-
tas Unicas de turismo de interior,
rural, cultural y enogastronémico,
ademas de destinos de costa, turismo
activo, rutas de senderismoyy ciclotu-
rismo pensadas para todo tipo de via-
jerosy estilos de escapadas”, dijo Luis
Cortés, director de la muestra.
Como cada ejercicio, la sala de
prensa de Baluarte acogié este miér-
coles la presentacion de esta cita, que
se ha consolidado en el calendario
como una visita imprescindible para
los apasionados de los viajes en el
norte de Espafia. Tanto navarros y
navarras como personas proceden-
tes de comunidades limitrofes se
convierten en los asistentes de este
evento. El aflo pasado casi 52.000
aventureros pasearon por los estands
de Navartur, cifra que Cortés espera
que se repita, o incluso aumente.
“Los destinos que vienen a la feria

quieren captar a los turistas nava-
ITos, porque son los més viajeros,
junto a los procedentes de la CAV'y
la Comunidad de Madrid”, manifes-
t6 Cortés. En la rueda de prensa tam-
bién intervinieron Ana Rivas, direc-
tora general de Turismo; Joseba Bei-
tia Oregi, coordinador de Cadena de
Valor INTIA-Reyno Gourmet; y Car-
los Andrés Uranga, del area de Turis-
mo del Ayuntamiento de Pamplona.

La oferta turistica de las comunida-
des se mezclara con las internaciona-
les, como Franciay Portugal, y con cir-
cuitos exclusivos por Asia, Américay
Africa. Rivas recordé que la Comuni-
dad Foral contara con espacio propio
en Navartur para ofertar naturaleza,
deporte, paisaje y gastronomia. La
industria turistica representa ya el
5,5% del PIB foral, con un volumen de
1.600 millones de euros y unos 30.000
empleos, adelant6 Rivas.

Cortés explico las tendencias de los
viajeros este afio: quieren evitar las
zonas masificadas y aprender de las
tradiciones de las zonas rurales; uti-
lizan la inteligencia artificial para per-
sonalizar sus demandas; en ocasio-
nes, se decantan por escapadas cor-
tas y bien pensadas; optan por viajar
fuera de temporada; reclaman sende-
rismo, cicloturismo y actividades al

aire libre, y también turismo de bie-
nestar; y piden experiencias enogas-
tronémicas tejidas con productores,
cocineros y operadores turisticos.

Joseba Beitia record6 que la gastro-
nomia se ha convertido en un eje
estratégico desde el relato del produc-
tor para atraer a turistas que quieren
aprender las ensefianzas de estos pro-
fesionales. Detallé que INTIA ha
impulsado dos proyectos: una plata-
forma que ha unido agricultores y
ganaderos con hosteleros; y una ini-
ciativa en la que diez jévenes del sec-
tor primario han aportado sus alimen-
tos a una decena de cocineros para
que elaboren diferentes platos.

“El turismo cohesiona el territorio,
yaque reparte la riqueza que se gene-
raen los distintos puntos de Navarra”,
dijo Rivas. Pamplona también se
encuentra entre las paradas deseadas.

@ Turoperadores. El viernes 20
de febrero por la mafiana habra
un workshop con turoperadores
y agencias especializadas de Ale-
mania, Reino Unido, Francia, Bél-
gica, Espafia y Suiza. El Meet
Navartur B2B se llevard a cabo
en la sala Muralla de Baluarte,
con un formato de reuniones
pre-agendadas de un maximo de
diez minutos, seguido de un
almuerzo de networking.

@ Horarios de Navartur. Viernes
20 y sabado 21 de febrero, de
11.00 a 14.00 y de 16.00 a 20.30
horas. El domingo por la mafa-
na el mismo horario que en las
jornadas anteriores; y por la far-
de se extiende de 16.00 a 20.00

horas. Carlos Andrés Uranga destacé que el

96% de los visitantes queda satisfecho
m de su estancia en la capital navarra.

“Préximamente presentaremos un
LUIS CORTES “HEMOS estudio en el que se comprueba que
INCREMENTADOLA Pamplona se encuentra lejos de la
SUPERFICIE EXPOSITORA” masificacion, con una presion turis-

Cortés sefald que en 2026
Navartur ofrece la oferta mas
completa de fodas las ediciones.

ENTRADA CON INVITACION

@ (Dénde obtenerla? Navarfur
2026 mantiene su caracter abier-
to, accesible y familiar, con una
experiencia completa para todos
los publicos. La entrada sera gra-
tuita con invitacion, y para obte-
nerla hay que acceder a la
siguiente pagina: www.navar-
tures/Vvisitar

tica baja”, detall6.

ACTIVIDADES Ademas de los desti-
nos, Navartur, coordinado por
Events&Holidays, ofrecera show
cookings, catas de vinos y produc-
tos locales, actividades para los mas
pequefios, sorteo de vuelos y estan-
cias, y propuestas participativas.
Eljueves19, tendra lugar en Baluar-
te el 1° Congreso Internacional de
Turismo Enogastrondémico para
conectar produccion, cocina, opera-
dores turisticos y destinos, con el
ejemplo de Italia. Esta organizado por

el Gobierno, con fondos europeos. ®




