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La plaza de la Bourse, en Burdeos, Francia, pals que tendra un expositor en Navartur.

Navartur ofrece 150 expositores
a final de mes donde planear viajes

La feria quiere adaptarse
ala tendencia de planificar
con poco tiempo, asi

nibilidad econémica, medioam-
biental y sociocultural, de la que
hablaran veinte expertos de nue-
ve paises en mesas redondas y

coincidencia con la feria, al poder
marcar Navarra como destino
gastronomico de referencia con
la presencia de expertos. “El tu-

fortalezas” de la ciudad, un turis-
mo trasversal, ademads, ya que
hay quien la visita solo porla gas-
tronomiay paraquien es uncom-

: . conferencias durante lajornada  rismo gastronémico es parano-  plemento ala motivacion que ha
comoalade Eleglr destinos del24 defebrero. Porquealdiasi-  sotros protagonista indispensa-  tenido para visitar Pamplona.
de acuerdo a series de guiente el Congreso cambiardato-  ble: el turista gastronémico tiene Fue Natalia Bellostas, directo-

television en plataformas

LAURA PUY MUGUIRO
Pamplona

Organizamos los viajes de vaca-
ciones con menos antelacion. Lo
consideran los expertos en turis-
mo, que lo atribuyen a la incerti-
dumbre que reiné los dos afios de
pandemia, y lo muestran las ci-
fras: el 48% planifican con menos
dedos semanasy un 20% solo con
dos meses 0 mas de tiempo, una
nueva tendencia a la que quiere
adaptarse la préxima edicion de
Navartur, la nimero 17. Y no solo
a estatendencia: el sector ha des-
cubierto otras interesantes que
han surgido a raiz del mayorita-
rio consumo de series de televi-
sién en plataformas, Netflix, por
ejemplo. “Muchos”, sefialaba
ayer el responsable de Navartur,
Luis Cortés, “estamos influencia-
dos por los destinos que apare-
cen en esas series y lotenemos
muy en cuenta al elegir nuestras
vacaciones”. De ahi, anadio, que
lugares como Navarra trabajen
desde hace tiempo en la capta-
cién de visitantes a través de los
rodajes para cine y television.
Con 150 expositores del 24 al 26
de febrero en Baluarte y después
de dos afios en los que se busca-
ban los destinos al aire libre,
vuelven a la Feria Internacional
de Turismo Reynode Navarralos
destinos culturales en ciudades
con “una potente programacion”.

Y regresa también con la feria
el Congreso Internacional de Tu-
rismo Gastrondmico, el quinto
ya, que va a centrarse en la soste-

talmente de escenario: se llevara
a los participantes a conocer Na-
varra, con excursion a Bodegas
Pago Larrainzar, experiencia
campestre con un experto trufi-
cultor, vista al Museo de la Trufa,
degustacion y ruta de pinchos
por Pamplona. Paralelamente al
Congresoy ala feria, el dia 24 es-
té prevista una jornada B2B, “en-
cuentro entre profesionales del
sector del turismo gastronémico
y agencias especializadas que
quieren conocer nuevas pro-
puestas en Navarra y alrededo-
res para incorporarlas en sus
programas en el futuro”.

Desestacionalizacidn
Junto a Cortés, Maitena Ezkuta-
ri, directora general de Turismo
del Gobierno foral, se refirié ala
propuesta Otro turismo de Nava-
rraen Fituren enero que la “posi-
ciona como destino sostenible,
priorizando esa sostenibilidad,
como promocién turistica y por-
que la region tiene componentes
e indicadores suficientes para
demostrarlo”, en alusién a que
estudios recientes sittian a Nava-
rra como la comunidad que me-
jor esta implementando los obje-
tivos de desarrollo sostenible.

“Es muy importante cuidar el
publico navarro y el mercado in-
terior en este momento del ano”,
continud Ezkutari, siendo la de-
sestacionalizacién una de las li-
neas de trabajo —"los datos de
2022 sonmuy buenos en cuanto a
larecuperacion del turismoyala
recuperacion de la desestaciona-
lizacion que buscamos™—.

Ya respecto del Congreso gas-
tronémico, agradecit Ezkutarila

un nivel de gasto mas alto e inte-
resamucho porque se mueve alo
largo de todo el afo, haciendo
muchas mas escapadas que otro
tipo de turista™. Y es que ese tipo
de turismo puede contribuir a
mejorar esos momentos de baja
ocupacion en determinados lu-
gares”.

Y de hecho,apunté Carmen Al-
ba, concejala de Turismo en el
Consistorio pamplonés, el turis-
mo gastrondmico “es una de las
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Del 24 al 26 de febrero en Ba-
luarte. Horario de 11 a 14 horas
y de 16 a 20.30 horas, excepto
el domingo, en que la feria ter-
minara media hora antes por la
tarde, a las 20 horas.

Entrada gratuita con invita-
cion que puede descargarse en
laweb www.navartur.es o ad-
quirirla en Baluarte por 4 euros.
Més de 150 expositores con
actividades los tres dias de la
feria en los estands de Tierra
Estella, Tierras de Iranzu y Co-
munitat Valenciana.

B2B Navartur Meeting. Espa-
cio para profesionales para co-
nectar en reuniones presencia-
les aempresarios con agencias
y touroperadores. EL dia 24 de
10a19horas.

Congreso internacional turis-
mo gastrondmico Navartur
Summit con ponencias y mesas
redondas el dia 24 y visitas téc-
nicas a recursos de turismo
eno-gastrondmico de Navarra
eldia25.

ra general de Intia-Reyno Gour-
met, quien destacé que “el poten-
cial de colaboracién entre el sec-
tor primario, la hosteleria y el
turismo es enorme”, y congresos
como este remarcan las oportu-
nidades que supone para el sec-
tor primario. “Porque nos permi-
te mostrar que detras de los pro-
ductos locales y de calidad hay
personas que los producen y que
estan en el territorio; que es fun-
damental que el sector agrario
estreche relaciones con la hoste-
leria y que esta se abastezca cada
vez mas de él, y que el turismo es
una forma de dar a conocer nues-
tro patrimonio gastronémico de
nuestra agrobiodiversidad y las
razas autéctonas”.

“La sostenibilidad”, siguié,
“implica que el medio rural sea
un medio para producir y el me-
dio donde se da la actividad de
consumo y se disfrutan esos pro-
ductos. Queremos reivindicar
que el sector primario sea un
agente activo”. Asi, productores
presentaran en esta edicién sus
productos —degustacion y ven-
ta— y cocineros de distintos des-
tinos cocinardn en directo.

Y junto a ellas, Ana Beridin,
presidenta de la Asociacion de
Hosteleriay Turismode Navarra,
que, si bien pidié cautela con la
proxima temporada turistica, se-
nalé que las reservas a nivel na-
cional estan siendo bastante me-
jores que el afo pasado, de modo
que, "si nada cambia, la expecta-
tiva es buena”. “Estamos viendo
que el turista europeo y nacional
esta reservando con mucha méas
anticipacién que el afo pasado.
Hay optimismo en el sector”.
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