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Representantes de las asociaciones de las razas autoctonas de Navarra durante el acto de reconocimiento. Foto: Oskar Montero

Homenaje alos
anaderosen la
ultimajornada

AUTENTIKA CIERRA CON EXITO SU SEGUNDA
EDICIONY YA MIRA HACIA LATERCERA

Maria Escolar

1 calor no quiso perderse el
E dltimo dia de Autentika.

Aunque la jornada amane-
cié nublada en el Parque de la Runa,
el sol termind abriéndose pasoy las
temperaturas volvieron a apretar.
Entre puestos de producto local,
quesos, hortalizas, miel, frutas,
legumbres y otros productos de pro-
ximidad, la feria encar6 sus tltimas
horas con un homenaje a los prota-
gonistas de la misma: los ganaderos
y ganaderas de las razas autoctonas
de Navarra.

Con aspecto muy sencillo pero con
gran historia a sus espaldas, la semi-
Ila de Sumbilla fue la estrella del XI
concurso del tomate antiguo que
reunié un total de 38 muestrasy pre-
mi6 a los mejores ejemplares. Gorka
Oragiie se llevo el primer premio con
su variedad Moya verde, mientras
que Isabel Gago obtuvo el segundo
puesto con su Rosa de Sunbilla. E1
tercer premio fue para Fermin San-
tos, también con Rosa de Sunbilla.
Gago recibi6 ademas el reconoci-
miento al mejor tomate de variedad
antigua local.

Y detras de ese tomate hay una his-
toria familiar que empezé mucho
antes de que su nombre apareciera
en una lista de premiados. “La semi-
1la lleg6 al pueblo hace mas de 50
afos”, explica Gago. Un primo de su
padre, que trabajaba en Terranova

en el bacalao, recibi6 las semillas de
un compaiiero de Ibarranguelua y
las llevé hasta Sunbilla. Desde
entonces, su abuela y su tia se encar-
garon de mantenerlas. Ahora el tes-
tigo ha pasado a su hermana Mer-
che. La familia lo conoce como
Rosado de Sunbilla, aunque entre
quienes conocen mejor las varieda-
des recibe también el nombre de
Morado de Sunbilla. El objetivo no
es tnicamente disfrutar de un buen
tomate. También conservar aquello
que ha sobrevivido durante décadas
gracias al cuidado de varias genera-
ciones. “Queremos conservar las
semillas porque son muy antiguas”,
sefiala Gago.

El tomate comparti6 protagonis-
mo con los puestos de venta directa
y de proximidad que durante estos
dias han dado forma al mercado de
Autentika. En la clausura también
hubo espacio para reconocer a las
mas de 30 personas que han estado
detras de esos puestos. Tres quese-
rias recibieron los diferentes galar-
dones concedidos en el mercado:
Azpilkuetako Gasna obtuvo el Pre-
mio Puesto Auténtico; Txantrea reci-
bi6 el Premio Amalurra, destinado
al puesto que mejor mostraba el res-
peto y la convivencia con la tierra y
el paisaje; y Loperena se hizo con el
Premio Txukuna.

Mas alla de los premios, el merca-
do ha servido como escaparate para
productos que normalmente llegan

Acto de clausura presidido por Joxe Martin Abau

al consumidor por otros canales y
para poner cara a quienes estan
detras de ellos. Una manera de
recordar que detras de una botella
de miel, una pieza de queso o una
cesta de hortalizas hay también una
forma de trabajar y de relacionarse
con el territorio.

El cierre de Autentika miré des-
pués hacia los grandes protagonis-
tas de la feria: las razas autdctonas
de Navarra. Momentos antes de la
clausura hubo un reconocimiento a
las asociaciones que trabajan en su
conservacion y continuidad.

El acto de clausura estuvo presi-
dido por Joxe Martin Abaurrea San
Juan, concejal delegado de Gobier-
no Estratégico, Urbanismo, Vivien-
da y Agenda 2030; Rubén Goiii
Urroz, director general de Desarro-
llo Rural; y Natalia Bellostas
Muguerza, directora gerente de
INTIA.

Con todo ello llegé a su fin la
segunda edicion de esta feria en la
que el campo navarro ha encontra-
do su propio espacio en Pamplona.
Una cita para acercar el mundo
rural a la ciudad, poner en valor a
quienes cada dia, y sin descanso, la
trabajan y recordar a las nuevas
generaciones la importancia de pre-
servar un mundo que forma parte
de nuestra historia y que, poco a
poco corre el riego de quedar tni-
camente para el recuerdo. ®
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Ganadores de los puestos de venta directa del mercado. Foto: Oskar Montero
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