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Exhibicion de razas ovinas. Fotos: Iban Aguinaga

Maria Escolar

ntre mas de diez razas
E autéctonas y productos de

proximidad, el parque de la
Runa se convirtié6 ayer en un
pequeiio escaparate del mundo
rural navarro. Por segundo afo
consecutivo, AUTENTIKA, la feria
de razas autdctonas de Navarra,
acerco a la ciudadania el trabajo de
ganaderos y productores y reivin-
dico el valor de consumir produc-
tos locales.

A pesar de la calurosa jornada del
dia de ayer, familias, personas
mayores y también jévenes se acer-
caron a las distintas actividades
organizadas. Entre ellas, una pre-
sentacion de productores de carne
de venta directa y una cata y con-
curso popular de queso maduro de
> F raza Latxay de las denominaciones
de origen Idiazabal y Roncal.

Una jornada que destaco por las altas temperaturas.

reconoceel
sellonavarro

UN ESTILO DE VIDA Para Ricardo
Palacios, productor de carne de ven-
ta directa, hablar de ganaderia es
hablar de tradicién familiar y de una
forma de vida. Sus padres comen-
zaron con el negocio y él tomé el
relevo. Recuerda especialmente los
comienzos, cuando apenas tenian
tres vacas. Hoy continda trabajan-
do con laraza pirenaica, unarazaa
la que asegura tener “mucho cari-
f0” porque, debido a su adaptacion
al territorio, es capaz de aprovechar
los recursos del monte.

Los ganaderos no solo producen
alimentos, sino que también
desempefian un papel en el man-
tenimiento del territorio. Sin
embargo, mantener esa actividad
no siempre resulta sencillo. Este
afo, la falta de agua se ha conver-
tido en una dificultad anadida, “es
un estrés continuo”, reconoce. Pese
a estas dificultades, asegura que no

Cata de quesos.

Laferiade razas autoctonas reunio ayer en el parque de la
Runa, con motivo del Privilegio de la Union, a ganaderos,
Froductores y consumidores para poner en valor el producto
ocal, laventa directa al consumidory exponer sus desafios.

cambiaria su oficio. “Es una cosa
que llevas en la sangre y es algo de
lo que me siento profundamente
orgulloso”, afirma. Para él, ser
ganadero va mucho mads alla de
una profesion: “Es una forma de
vida. Disfruto andando en el mon-
tey disfruto pastoreando las vacas”.

Una de las claves para que este
modelo pueda mantenerse pasa
también por acercar el producto al
consumidor. Palacios apuesta por
la venta directa como una manera
de conseguir que el trabajo de los
ganaderos reciba un mayor reco-
nocimiento econémico y social. “Es
una manera de darle un poco de
dignidad a nuestro oficio, que
muchas veces le falta. En el merca-
do no se le da el valor que se mere-
ce”, sostiene.

Esa conexidén entre productores
y consumidores es precisamente
uno de los objetivos de AUTENTI-
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KA. Beatriz Preciado, directora del
area de emprendimiento y cadena
de valor de INTIA, explica que esta
segunda edicién ha ampliado su
superficie y, sobre todo, el nimero
de actividades destinadas a divul-
gar las razas autéctonas y los pro-
ductos locales vinculados a ellas.

Son varios los objetivos de la feria,
seflala Preciado. Entre ellos, “esta-
blecer un vinculo entre la zona
rural y la zona urbana y sensibili-
zar sobre la figura de los ganade-
ros y la importancia de consumir
productos locales y de cercania.
Todo ello, afiade, a través de expe-
riencias gastronémicas”.

Las razas autéctonas representan
ademads un patrimonio que es nece-
sario conservar. Su adaptacion al
medio y sus ventajas ambientales
son algunas de sus principales carac-
teristicas. Pero tampoco estan al
margen de las dificultades que atra-

“Esunacosa
quellevasenla
sangrey es algo
deloque me

siento

profundamente
»

orgulloso

RICARDO PALACIOS
Productor de carne de venta directa

viesa el sector. Las sequias, explica
Preciado, merman la capacidad para
alimentar al ganado y complican la
gestion de las explotaciones.

Entre el publico se encontraban
José Ramon y Sara que se acerca-

ron a degustar la carne y salieron
con una valoracion clara: “Una car-
ne estupenda”. Era, ademaés, su pri-
mera visita a la feria, a la que acu-
dieron después de conocer su cele-
bracion a través de la prensa.

La celebracién del concurso popu-
lar de queso puso el broche a la
mafiana. Los mas de 130 asistentes
degustaron las diferentes referen-
cias presentadas antes de emitir su
voto para elegir sus quesos favori-
tos en las dos categorias estableci-
das: queso elaborado por queserias
que compran leche cuyos ganado-
res fueron Roberto Urrutia, Ricar-
do Remiroy Anjel Linzoain; y que-
so de pastor elaborado con leche
propia en la que resultaron vence-
dores Larra con Roncal Afiejo, Valle
del Baztan y Enaquesa con Roncal
Afiejo. A todos ellos se les obsequid
con un cencerro y un lote de pro-
ductos del Reyno Gourmet. ®




