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Una empresa fundada en la
pandemia, premio Emprende XXI

Moa Foodtech, que
reutiliza residuos de la
industria alimentaria para
producir proteinas, recibe
el galarddn promovido por
Caixabank y ENISA

MARIALUZ VICONDOA
Pamplona

Un aveendémica de NuevaZelan-
daque esté extinta por culpadela
accién humana. Es el significado
de Moa, el nombre de la empresa
queayer consiguié el Premio Em-
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prende XXI, impulsado por
Caixabank, con el apoyo del Mi-
nisterio de Industria, Comercio y
Turismo a través de ENISA (Em-
presa Nacional de Innovacién
SA). En Navarra, el galardén tam-
bién cuenta con el apoyo del Cen-
tro Europeo de Empresas e Inno-
vacion (CEIN), en cuyas instala-
ciones, precisamente, esta
ubicadalaempresa MoaFoo-
dtech. La galardonada en la 15
edicién de esta convocatoria se
dedica a convertir los residuos de
laindustria agroalimentaria en
proteinas para la alimentacion.
Presento el proyecto Bosco Em-
paranza Garcia, bioquimico, uno
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delos sociosy delostresfundado-
res dela empresay explicé que el
dia anterior habian pasado a am-
pliar Ia plantilla a 12 trabajadores
desde los 3 que iniciaron el pro-
yecto. Pero, ademaés del aumento
del empleoy de la actividad inno-
vadora, Moa Foodtech puede pre-
sumir de haberse fundado en uno
delos peores momentos de la his-
toria reciente, durante la pande-
mia. Fue en septiembre de 2020y,
desde entonces, ha cosechado di-
ferentes premios como ‘start up’,
al que se une ahora este Empren-
de XXIT, hasta ahora denominado
Emprendedor XXI.

El premio consiste en una do-

tacion econémicade 6.000 eurosy
una formacién internacional es-
pecializada impartida por la es-
cuela de negocios Esade y por ex-
pertos de Silicon Valley que, en es-
ta edicién, se desarrollara en
Minich (Alemania). Ademas, la
empresa galardonada tendra la
oportunidad de participar en una
jornada donde podré contactar
con inversores y empresas intere-
sadas en la actividad emprende-
dora.

MoaFoodtech se impuso entre
las 22 ‘start up’ que se presenta-
ron a la convocatoria (dos mas
que el ano anterior) y entre los
cinco finalistas que presentaron
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Finalistas y ganadores, con organizadores. De izquierda a derecha: Javier L6pez Palacios, CEO Greentech; Jests Castillo, fundador de Greendur; Pedro
Da Silva, director econdmico-financiero de ENISA; Elma Saiz, consejera de Economia y Hacienda del Gobierno de Navarra; Susana Sanchez Gdmez, cofun-
dadora de Moa Foodtech; Isabel Moreno, directora territorial Ebro de CaixaBank; Bosco Emparanza, cofundador de Moa Foodtech; Rubén Anaut, CEO de Vi-
tio; y Alex Bach, fundador de Dairy Information& Technologie Services.

SUSANA SANCHEZ GOMEZ DIRECTORA CIENTIFICA Y COFUNDADORA DE MOA FOODTECH

“Producimos ingredientes para alimentos™

MARIALUZ VICONDOA
Pamplona

Susana Sanchez Gémez, cofunda-
doray directora cientifica de Moa
Foodtech, bidloga y doctora, Pre-
mio Emprendedora por Amedna
(Asociacion de Mujeres Empresa-
riasy Directivas de Navarra), re-
cogio ayer otro reconocimiento, el
de Emprende XXI. Después dere-
cogerlo, atendié las preguntas de
los diferentes medios de comuni-
cacién que acudieron al acto.
¢Puede explicar qué hace Moa?

Desarrollamos ingredientes con
alto valor nutricional. Utilizamos
subproductos de la industria
agroalimentaria que o bien no se
emplean o se desechan o sirven
para dar de comer a animales (co-
mo mondas de patatas, suero lac-
teo...) A través de un proceso de
fermentacion, con microorganis-
mos (como si se hiciera cerveza)
obtenemos un ingrediente de
gran valor, que contiene un alto
porcentaje de proteinas y que se
puede incorporar ala industria
alimentaria, con lo que promove-

mos un proceso totalmente circu-
lar.

¢Por qué es una revolucién?
Porque, en una situacion de esca-
sez de tierra y con mas personas
paraalimentar, ofrecemos masal-
ternativas para la proteina. Susti-
tuimos la proteina de la soja, que
es la que se utiliza ahoray que
puede producir alergia y causa
impacto ambiental. Nuestra pro-
teinanodeforestaysu perfil nutri-
cionales mésricoqueladesoja,es
mads parecido a una proteina ani-
mal.

JESUSCASO

¢Nocrece entonces en la tierra?
No,lohace enunacamara,comosi
fuera un fermentador de cerveza,
enuntanque dondese produce un
montén de proteinas, en un espa-
cio pequeno. Reducimos el agua
quehay que utilizar y el espacio.
(A quéseaplica?

Estamos hablando con industria
alimentaria para incluirlos en
anélogos cérnicos, andlogos lac-
teos, ‘'snacks’, y estamos barajan-
do la posibilidad para deportistas
y paraterceraedad.

¢Quiénes participan?

ayer sus proyectos (ver informa-
ciénadjunta).

Emprende XXI es una competi-
cién anivel nacional en la que se
entregan 19 galardones a nivel te-
rritorial alas empresas de nueva
creacién con mayor impacto: 17 en
Espana (una por comunidad auté-
noma) y dos en Portugal. Las se-
leccionadas participan en la fase
final nacional que se celebrard
préximamente en Madrid.

En la entrega participaron Isa-
bel Moreno, directora territorial
de Caixabank; Ana Diez Fontana,
directora de negocios y empren-
dedores de Caixabank; Pedro da
Silva, director econémico y finan-
ciero de ENISA, y la consejera de
Economiay Hacienda del Gobier-
no, Elma Saiz. Ademaés, participa-
ron tres premiados en anteriores
ediciones: Ascen Cruchaga (Orbi-
tal Sistemas Aeroespaciales), Ru-
bén Diez (Ikan Biotech) y Telum
Therapeutics) y Javier Fernandez
Huerta (Kunak Technolgies).

LOS OTROS 4 FINALISTAS

H Alex Bach, fundador de
Dairy Information&Techno-
logy Services. El sistema 'Al-
gomilk' integra la informacidén
relevante de una explotacion le-
chera para organizar la alimen-
tacién de cada vaca lechera, ca-
bra, ovejay bufalo de agua.

H Jesus Castillo, fundador de
Greendur. Desarrolla una bate-
rfa térmica para reducir el coste
taotal de la energfa de las indus-
tria termointensivas. Almacena
energia renovable para su pos-
terior utilizacién en procesos in-
dustriales de calor, frio o electri-
cidad.

B Javier Lépez Palacios. Fun-
dador de Greentech. Una inge-
nierfa que utiliza la electricidad
paralimpiar el agua paralavado
de vegetales, reducir efectos de
legionella y reutilizacién de del
agua de formailimitada.

Rubén Anaut. Fundador de
Vitio. Plataforma de monitoriza-
cién remota de los pacientes en
tiempo real que permite reducir,
seglinlaempresa, hastaun 20%
la carga de trabajo del sanitario.
Lo consigue con un seguimiento
de las constantes vitales y con
unsistema de alarmas.
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Susana Sanchez.

Ademas de los tres socios, Clave
Capital, Banco Santander, Sodena
ydos fondos de capital riesgo (Big
IdeaVentures y Eatable Adventu-
res),ademas de Viscofan.




