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Cola para comprar el pan de Lakabe elaborado por losu Ortigosa, muy demandado.

Dos usuarios del mercado eligen aceite elaborado con producto local.
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LA CITA MENSUAL CON EL
KILOMETRO CERO Y EL PRODUCTO
LOCAL SE CONSOLIDA EN IRUNA

Decenas de personas se pasaron ayer por la antigua estacion de autobuses para acudir a la cita del EKO
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y en la que, ademas, uno de
cada tres puestos viene de pue-

actividad “bonita” y “un peque-
fio reto porque es algo muy
laborioso, tiene su trabajo aun-

golen) en una cita que, expli-
caba, “se va consolidando. La
clientela se va fidelizando y

Katrin Ginea, coordinadora de
Geltoki, reconocia que “la gen-
te viene con el carro de la com-
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gua estacion de autobuses 16
puestos con sus verduras y
hortalizas, quesos, miel, mer-
meladas, aceites, manzanas,
legumbres, huevos o cervezas
y vinos ecoldgicos de Navarra.
Después de celebrar el mes
pasado su aniversario, este pri-
mer afio de andadura
demuestra que se ha conver-

bién gynkana infantil y taller
de limpieza de verduras a car-
go de Silvia Moreno y Asler rl-
barren, de El Puente Viejo
(Caparroso). Ensefiaron a
desenvolverse con los esparra-
gos y las alcachofas antes de
dejarlas listas para cocinar,
una labor que, decian, se esta
perdiendo. “La gente joven

que la gente compre directa-
mente al productor, que se
valore el producto ecoldgico,
de kildmetro cero y de tempo-
rada. Nuestro trabajo al fin y
al caba”, decia.

Es una opcién de compra
diferente, tal y como recono-
cen quienes se acercan, y el
germen de un modelo de con-

tuales: “El producto es bueno,
se nota mucho la calidad, que
no tiene productos quimicos
ni afiadidos”, aseguraba ayer.
Suele comprar las verduras en
Puente Viejo, el pan de Laka-
be y la miel en Erlan. “Hay que
apostar por lo de aqui, es tan

“Laclientelaseva
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sensibilizacion hacia
las ventas y actos”
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