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LA FIESTA DE LA CHISTORRA

Tradicion Un afio mas, el barrio pamplonés de La Milagrosa se convierte en epicentro gastronémico

Natalia Biurrun 4depor

achistorra representa una tradi-
Lcit’)n profundamente arraigada

en la cultura gastronémica nava-
rra. Este emblematico embutido, cuyo
legado culinario se remonta a 1895, es
un claro ejemplo de la riqueza y diver-
sidad de la herencia culinaria de la
Comunidad. Més del 85% de la chis-
torra que se vende en las carnicerias
de Navarra es producida por peque-
fios artesanos, quienes han desempe-
fiado un papel crucial en la conserva-
cién de este patrimonio, asegurando
que la chistorra mantenga su sabory
calidad alolargo del tiempo. Por ello,
cada afio se celebra un evento que rin-
de homenaje a esta delicia: el Concur-
so Navarro de Chistorra.

El préximo domingo 6 de octubre,
la plaza Alfredo Floristan se conver-
tird en el epicentro de una fiesta gas-
tronémica llena de tradicién. En el
marco de esta celebracion, descubri-
remos cudl es la mejor chistorra nava-
rTa, un certamen organizado por el
Gremio de Carniceros de Navarra
para reivindicar el buen hacer de los
carniceros artesanales.

Asistentes al evento celebrado el afio pasado en la plaza Alfredo Floristan. ceopa

La tradicional fiesta-degustacion
comenzara a las 10.30 h de la mafia-
na en la plaza Alfredo Floristan del
barrio de La Milagrosa, con hincha-
bles y juegos infantiles tipicos, musi-
ca en directo con Chuchin Ibafiez y
los Charros a partir de las 11.30 h, y
con el colofén final de saber quién es

el carnicero que se llevara a casa la
txapela y el mandil que le distingue
como mejor elaborador o elaborado-
ra de este alimento tipicamente nava-
rro. Durante el evento, se repartiran
alrededor de 150 kilos de chistorra, y
la entrega de premios del Concurso
esta prevista para las 12.30 horas en

la misma plaza.

A lo largo de toda la mafiana se
podra degustar un pincho de chisto-
rray unvino o agua al popular precio
de1€. Los asistentes también podran
adquirir la chistorra ganadora de la
anterior edicion a 5 €, elaborada por
Carlos Iriguibel de Carnicerias Irigui-

El jurado de esta edicién estd com-
puesto por 15 profesionales de la res-
tauracion, del sector carnico y técni-
cos del &mbito alimentario, quienes
valorardn y cataran en el Txoko del
Carnicero las chistorras presentadas
al concurso, teniendo en cuenta sus
cualidades organolépticas para deter-
minar cudl es la mejor de 2024. Ade-
mas, es importante mencionar que el
49% de las recetas actuales han sido
modificadas para adaptarse a los
tiempos, buscando mejorar la calidad
mediante la reduccién de sal y grasa
en los productos. Esta combinacion
de respeto por las raices y evolucion
continua refleja el esfuerzo de los pro-
ductores por ofrecer un alimento salu-
dable sin perder su esencia.

El Concurso Navarro de Chistorra
cumple su 18* edicién de la mano del
Gremio de Carniceros de Navarra,
que quiere reconocer todo el esfuer-
z0, conocimiento y tradicién que hay
detras de la chistorra, un patrimo-
nio gastronémico que ha pasado de
generacion en generacion y que ha
permitido que las chistorras que hoy
degustamos mantengan su sabor
auténtico.

El evento esté organizado por el
Gremio de Carniceros y Charcute-
ros de Navarra, cuenta con financia-
cién del Gobierno de Navarray con
el patrocinio de Caja Rural de Nava-
rray Reyno Gourmet. Colaboran la
Universidad Publica de Navarra, el
Ayuntamiento de Pamplona, Taber-
na, Ausolan, Comercial Hostelera,
El Bordén y Quaderna Via.m
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