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CRISIS DEL CORONAVIRUS CONSUMO m

El EKOmercado volvió a abrir sus puertas en la vieja estación.  J.C.CORDOVILLA

NOELIA GORBEA 

Pamplona 

EE 
L latir de una vida que 
continúa volvió a palpi-
tar ayer dentro de la 
vieja estación de auto-

buses de Pamplona. Con el anhe-
lo de quien necesita una vía más 
para seguir subsistiendo a este 
tajante cierre de locales que mer-
ma la economía a cada paso, pero 
también con la incertidumbre de 
quien precisa que todo salga bien 
y que este paso adelante no vuel-
va a mirar hacia atrás.  

Tras una primera edición cele-
brada a primeros de marzo y una 
parada obligatoria en abril, el 
EKOmercado volvió ayer a dar 
servicio a sus clientes en primera 
persona y con todas las medidas 
de seguridad por bandera. De 
una manera completamente atí-
pica, los trece productores que 
durante la mañana se dieron cita 
en este edificio de índole munici-
pal trazaron un sistema alterna-
tivo de compra. Visible desde el 
umbral de entrada.  

Con idea de mantener la dis-
tancia de seguridad, además de 
carteles protocolarios y alertas 
de la peligrosidad del coronavi-
rus, los presentes habían coloca-
do sobre el suelo unas marcas de 
separación de un metro de dis-
tancia cada una. “Hemos tenido 
bastante fila a primera hora, 
cuando hemos abierto, y de esta 
manera, al tener las líneas dibu-
jadas en el suelo, la gente sabía 
perfectamente donde situarse”, 
explicaba David Ruiz de Azpili-
cueta, de Elkea, provisto de una 
mampara protectora para la cara 
y guantes en las manos. Idéntica 
indumentaria que el resto de los 

participantes del EKOmercado. 
También, repartidos sobre las 
mesas, botes de gel desinfectan-
te. “Los ponemos a disposición 
del público, si los necesitan”.  

Ruta prefijada 

Una vez dentro de las antiguas 
instalaciones, la dinámica torna 
180 grados. La costumbre de ca-
minar entre los diferentes pues-
tos de venta, ha dejado de ser. Al 
menos de momento. A cambio, 
una lista en la que se describen 
los productos de venta, así como 
la cantidad y el precio. Por ejem-
plo, un bote de mermelada de 
Casa Paulina de 240 gramos a 4 
euros la unidad; un litro de leche 
de Jauregia a 1.25 euros; o una 
docena de alcachofas a 3 euros 
procedente de Puente Viejo.  

De este modo, elegidos los 
productos, los clientes solo te-
nían que dar la orden del pedi-
do. Con la comanda hecha, eran 
los propios productores los que 
componían la cesta para que, 
una vez abonada la cantidad co-
rrespondiente, el consumidor 
pudiera llevarse la bolsa de la 
compra y salir por un acceso di-
ferente de la entrada. “La sensa-
ción es que la gente estaba espe-
rando el EKOmercado. Son ali-
mentos directos del productor, 
ecológico, local...”, afirman des-
de Elkea, donde venden cerveza 
(negra, tostada y de trigo), ade-
más de aceite de oliva virgen ex-
tra.  

Comprensión directa 

En cuanto a la clientela, Saray 
Recalde fue una de las personas 
que eligió hacer la compra en la 

Provisto de protectores y guantes, la compra ayer fue segura en el EKO-
mercado.  J.C.CORDOVILLA

nada sintió recelo por adquirir 
los alimentos allí presentados.  
De hecho, los productores certi-
ficaron que la verdura expuesta 
había sido recogida la tarde an-
terior o incluso la misma maña-
na de la venta.  

Por ello, a pesar de no poder 
‘pasear’ entre puestos, el forma-
to del EKOmercado fue perfec-
tamente entendido, dada la si-
tuación en la que estamos. “La 
gente tenía mucho interés por 
volver a los mercados, tanto 
consumidores como nosotros, 
los productores”, valoraba Da-
vid. De ahí que la salida econó-
mica que les brinda esta nueva 
alternativa, se suma con las cá-
balas que han ido desarrollando 
en estos días de confinamiento. 
“Vendíamos a pequeñas tien-
das, a domicilio... pero claro, sin 
bares, mercados y restauran-
tes”, coincidían unos y otros. De 
ahí que la responsabilidad sea, 
ahora, la perfecta moneda de 
cambio. 

Una compra con comanda

En una dinámica atípica, donde la elección de productos se tenía que realizar sobre papel para 
después llevarse la compra, el EKOmercado de Geltoki abrió ayer sus puertas con respuesta positiva. 

En Geltoki

Los productores fueron 
Puente Viejo (hortícolas); 
Ekollaondo (huevos, yogur 
y queso de cabra y vaca); 
Jauregia (Leche, yogur y 
queso de vaca); Miriam 
Otxotorena (Axuribeltz) 
(Queso de oveja); Erlan 
(Miel); Elkea (Aceite, cer-
veza, legumbre); Carlos Za-
bala (Casa Paulina) (mer-
meladas); Olloki (Cordero 
al chilindrón); Jesus Aran-
da (Aceite, almendrucos); 
Bagordi (Vinos varios); Az-
pea (Vinos varios); Larre-
zabal Eco. Quesos; y El Bor-
dón. Chorizos. 

● Una comisión de la 
parroquia de San Lorenzo 
prepara la misa del 7 de 
julio y varios actos virtuales 
entre el 6 y el 14 de julio

DN Pamplona 

Corredores y pastores del en-
cierro acudirán este martes a 
la misa de la escalera de San 
Fermín, la quinta, que se cele-
brará en la capilla del santo a 
partir de las 19.30 horas y que 
se podrá seguir online a través 
del canal de la parroquia.

 
Además, una comisión  for-

mada por Jesús Ayala, Beatriz 
Solano, Fernando Munárriz, 
Edmundo Irujo, Enrique Bre-
tos y el párroco Javier Leoz ha 
empezado a trabajar en la or-
ganización de diferentes actos 
religiosos y populares entre el 
6 y el 14 de julio. Habrá víspe-
ras en la capilla y misa mayor 
el día 7 con presencia de unas 
125 personas, de acuerdo a las 
normas que se están estable-
ciendo y que entran en vigor el 
próximo 11 de mayo. Tampoco 
se descarta celebrar una 
ofrenda floral virtual. Pamplo-
na durante esos días. De mo-
mento los bancos de la capilla 
se están señalizando de rojo y 
verde para indicar cuáles de 
ellos pueden ocuparse.

● En este encuentro se 
estudió ayudas como 
promoción de la web del 
sector o ampliación de 
terrazas sin coste adicional

DN Pamplona 

Una reunión telemática este 
viernes entre Ayuntamiento 
de Burlada y comerciantes y 
hosteleros sirvió para sentar 
las bases de una futura cola-
boración para ayudar al sec-
tor a paliar la crisis provocada 
por el coronavirus. El encuen-
tro se celebra tras las prime-
ras medidas municipales de 
suspender la liquidación de 
tasas por uso de suelo público 
tales como terrazas, mercadi-
llos o veladores. Y ahora se es-
tudia la ampliación de terra-
zas para ayudar a aumentar el 
aforo, la creación de una web 
a través del Ayuntamiento pa-
ra la facilitación de un escapa-
rate online o la creación de 
asesoramientos. En la reu-
nión participaron Ana Góngo-
ra, alcaldesa, Carlos Oto y Ana 
Monreal, concejales de Co-
mercio y en representación 
del sector hostelero y comer-
cial, la Asociación de la Cam-
pana, dos representantes de 
hostelería de Burlada y la Aso-
ciación de Comerciantes de 
Navarra.

La misa de la 
escalera, este 
martes, con 
los corredores

Reunión entre 
comerciantes y 
Ayuntamiento 
de Burlada

vieja estación de autobuses. “La 
comida del supermercado está 
muy bien, claro, pero el sabor de 
lo que compras aquí no tiene na-
da que ver”, indicó quien para 
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