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El bar La Raspa ofrece gildas de anchoa, de boquerdn y mixtas.
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Estabanderillaemblematica da el pistoletazo de
salida al calendario gastronomico ‘Los auténticos
de nuestros bares; iniciativa de Anapeh

que se prolongara hasta junio de 2021

« Un reportaje de Mikel Sola @ Fotografia Unai Beroiz

a Gilda comenzé
ayer su particular
ruta por 40 estable-

cimientos de Pamplona y
otras localidades de la
Comunidad Foral. La ban-
derilla emblematica, que
estara de paseo durante
todo el mes de agosto, es la
primera de una serie de
gastrorutas que Anapeh (la
Asociacion Navarra Peque-
fia Empresa de Hosteleria)
ha organizado hasta junio
de 2021. Estas rutas forman
parte de la iniciativa Los
auténticos de nuestros
bares que tiene el objetivo
de “impulsar la promocién
gastrondmica en bares
mediante la sencillez de los
pinchos de siempre, los que
perduran en el tiempo,
lejos de las modas y que se

mantienen en las barras
porque gustan”, aseguro
Anapeh.

El Chez Belagua es uno de
los 40 participantes. Al
mediodia, no habian vendi-
do muchas gildas: “Los pri-
meros dias suelen ser los
mas tranquilos. Cuesta
arrancar en este tipo de
campanas”, afirmé Juan
Carlos Oroz, duefio del esta-
blecimiento. Juan Carlos
queria ser optimista, “espe-
remos que el resto de dias
haya mas afluencia”, pero
no se atrevia a hacer previ-
siones: “Ahora todo se ha
vuelto muy incierto, es
imposible saber si la cam-
pafia va a tener éxito o no,
pero esperemos que asi sea”.

El duefio del restaurante
y sidreria confesé que le

gustaba la iniciativa de Ana-
peh porque “es una propues-
ta comoda, son cosas béasi-
cas, sencillas y ademés no
existe la presién de ser un
concurso”. Por eso, adelan-
taron que “casi seguro que
nos apuntaremos al resto de
gastrorutas porque la pro-
puesta es la misma y nos
gusta”. Para Juan Carlos “el
objetivo es crear un alicien-
te a la clientela y dar esa
sefial de que seguimos
vivos”, sefiald.

El Irufiazarra presentaba la
misma situacién: “No hemos
montado muchas gildas.
Esperemos que la gente vaya
conociendo la campafa”,
comenté Gorka Aguinaga,
jefe de cocina, que se definid
como “un enamorado de las
gildas”. Gorka indicé que las
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® Los 40 establecimien-
tos participantes. Ema-
kume, Feel the Music
(Ansoain), Bureli (Lum-
bier), Casa Perico, El Cas-
tillo, Freeman (Larraga),
Lekuonberri, Amairu, Albi
(Lekunberri), Galo, Cree-
dence (Lerin), Pirelli, EI
Temple, Bodegdn Sarria,
Casa Juanito, Chez Evaris-
to, Chez Belagua, La Ras-
pa, Irufiazarra, Bistrot,
Gorriti, San Nicolds-La
Cocina Vasca, Picnic,
Bahia, Nevada, Plazaola,
Albéniz Taberna, Malafu,
La Sofa de Lezkairu,
Galar, Mi pequefia Vene-
cia, Txiki Jai, Don Pincho,
La Quinta, La Sala, Har-
pea, Benchi, Ezkaba
(Pamplona), Ejoy y Old
Dreams (Sarriguren, Valle
de Egiiés).

gildas no estan en la barra
porque “las preparamos en
el momento”, y explic sus
ingredientes: pepino encur-

tido, cebolla roja encurtida,
aceituna rellena, anchoa y
piparra de Gipuzkoa. Juan
Cruz Areta, gerente del Iru-
fiazarra, confesé que “esta-
mos en un momento muy
critico” pero, en principio,
“nos apuntaremos al resto de
gastrorutas”.

La Raspa ofrecia tres tipos
de gildas: de boquerdn, de
anchoa y mixtas. “Lo impor-
tante esta en el buen produc-
to”, apunté Ramon, duefio de
La Raspa, que por el
momento no tenfa mas
clientela que otros sabados.
“Veremos como avanza el
resto del mes”, aseguro.

OTRAS GASTRORUTAS La gil-
da es la primera protagonis-
ta del calendario gastroné-
mico confeccionado por
Anapeh. Le seguiran la ruta
del Pimiento del Piquillo de
Lodosa en octubre y la de la
Casqueria en noviembre. El
afio 2021 contara con tres
gastrorutas mas: la Brava en
febrero, del Pintxo de Txule-
ta en abril y para finalizar la
del Bocata Reyno Gourmet
en junio. La duracién de
cada ruta es de un mes. ®
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Gorka Aguinaga (jefe de cocina) y Juan Cruz Areta (gerente) posan con la gilda del Irufiazarra.

Maribel Abaurre saboreaba la gilda que se acababa de pedir en el Chez Evaristo.




