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Noticias

Erik Wollf, a la izquierda, con representantes del museo e invitados al evento. Fotos: cedidas ~ Una de las degustaciones que ofrecieron con pimientos.

El Museo delaConservade San Adrian
potencia el producto gastronomico local

Enmarcado en un encuentro internacional, ofrecieron una visita y una cata de esparragos y pimientos

« Maria San Gil

SAN ADRIAN - El museo de la
conserva de San Adrian,
conocido también como La
Fabrica Vieja, un espacio de
300 metros cuadrados en el
que antiguamente se situaba
la fabrica de Conservas El
Navarrico, ha participado en
el IV Congreso Internacional
de Turismo Gastrondmico
FoodTreX 2021, un evento
patrocinado por el Gobierno
de Navarra, Ayuntamiento de

Pamplona e Intia-Reyno
Gourmet y que cuenta con la
colaboracidon de la Asociacion
de Hosteleria y Turismo de
Navarra y de la World Food
Travel Association.

La edicién de este afio,
explican desde San Adrian,
ha estado centrada “en la
recuperacion del turismo
gastronomico tras la pande-
mia y en las estrategias y
herramientas necesarias
para reactivar nuestro sec-
tor a través de la tecnologia,

la innovacion y la colabora-
cion”. El formato, insisten, ha
sido mixto y ofrece la posibi-
lidad a los participantes de
asistir de forma remota o pre-
sencial tanto a las ponencias
y talleres como a los encuen-
tros comerciales (B2B).

VISITA Y CATA En el caso adria-
nés, desvelan, ofrecieron una
visita técnica en la que partici-
pd Erik Wolf, fundador y direc-
tor ejecutivo de la World Food
Travel Association, “la princi-

pal autoridad mundial en turis-
mo de alimentos y bebidas”.
Esta iniciativa “nace con el
objetivo de facilitar la comer-
cializacion de los productores
de turismo gastronémico a tra-
vés de los diversos canales
comerciales presentes en el
mercado, encuentros entre
vendedores tales como empre-
sas proveedoras de turismo
gastronémico, productores,
organizadores y creadores de
productos de turismo gastro-
nomico, asi como comprado-

res como pueden ser tourope-
radores y agencias de viajes
emisoras especializadas en
turismo gastrondmico o con
interés en este sector”, reiteran.
La cita en San Adrian cul-
mino con una degustacion al
aire libre ofrecida por Con-
servas El Navarrico a base
de productos Denominacion
de Origen Navarra y aclama-
dos por el turismo interna-
cional como el esparrago
blanco y el Pimiento del
Piquillo de Lodosa. e
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